Stiri 26 martie 2024, a doua parte

UCRAINA

Radio Europa Libera: Ucraina vrea sa mute exporturile pe Dunare dupa
blocajele din Polonia. Cum poate cistica Romania din asta? Articole « 26
Martie 2024 « Redactia

Ucraina vrea sa redirectioneze exporturile de marfuri care treceau de
regula prin Polonia pe Dunire, inclusiv prin porturile roménesti. Poate
oferi Romania infrastructura necesara? Daca da, ce poate castiga din asta,
potrivit Rador Radio Romania.

Viceprim-ministrul ucrainean pentru reconstructia Ucrainei, Olexandr
Kubrakov, a anuntat inca de la inceputul lunii februarie un plan de
redirectionare a exporturilor care treceau prin Polonia catre porturile de la
Dunare.

Lduntem gata sd crestem exporturile prin porturile dunarene cu ajutorul unor
caravane de barje pentru containere, pentru a redirectiona marfa blocata la
granita cu Polonia”, a scris numarul doi din Guvernul Ucrainei, pe reteaua X.

Ucraina vrea, astfel, sa-si exporte bunurile catre vestul Europei pe Dunare, ca
raspuns la blocajele din ultimele luni ale fermierilor polonezi, de la vamile
dintre cele doua tari.

Inca din toamna anului trecut, imagini cu graul ucrainean aruncat pe sosele sau
pe terasamentele de cale ferata de fermierii polonezi au devenit virale.

In acest context, rolul Romaniei si al porturilor sale de la Dunire devine si mai
important pentru exporturile ucrainene.

Olexandr Kubrakov a explicat ca, de la inceputul anului, prin porturile de la
Dunare, Ucraina a exportat 3,7 milioane de tone de marfa, din care peste 2,5
milioane de tone au fost produse agricole. Numai in ianuarie 2024, exporturile
totale ale Ucrainei au cantarit 12 milioane de tone.

Peste 700 de nave incarcate cu marfuri ucrainene au trecut in perioada 1
lanuarie — 20 martie si prin porturile romanesti, spune directorul general al
Administratiei Fluviale a Dunarii de Jos Galati (AFDJG), Angela Ivan, pentru
Europa Libera.

In prezent, pe canalul navigabil romanesc Sulina e mai liniste, adauga sefa
Administratiei Fluviale a Dunarii de Jos.
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Tn cazul in care Rusia va lovi din nou portul Odesa, iar exporturile maritime
ucrainene pe Marea Neagra vor fi astfel afectate, porturile dundrene se vor
aglomera iar.

Din iulie 2023 si pand acum, Rusia a atacat portul Odesa cu 880 de drone
kamikaze si cu peste 170 de rachete, a precizat Ministerul pentru Reconstructia
Ucrainei.

Kievul a reusit sa repare daunele si sa reia exporturile pe Marea Neagra, de la
Odesa, prin apele teritoriale ale Romaniei, Bulgariei si Turciei, toate trei
membre NATO.

Exporturile de cereale ucraiene sunt vitale pentru multe state din Africa si unele
din Orientul Mijlociu.

Tot viceprim-ministrul pentru reconstructia Ucrainei, Olexandr Kubrakov, a
anuntat ca, din august 2023, peste o mie de vase incadrcate cu aproape 30 de
milioane de tone de marfuri au folosit coridorul ucrainean pentru exporturi.

Din coridorul ucrainean fac parte porturile ucrainene de la Dunare si de la
Marea Neagra, canalul dundrean Bistroe si drumurile (céi ferate si sosele)
aferente.

Statisticile arata ca, de la inceputul invaziei Rusiei in Ucraina, in februarie
2022, traficul pe canalul romanesc Sulina a crescut considerabil.

Datele Administratiei Fluviale a Dunarii de Jos Galati (AFDJG ) aratd ca, daca
Tn 2021 pe canalul navigabil roméanesc au circulat 1.823 de nave, in 2023
numarul vapoarelor care au transportat marfuri a fost de aproape 4.300.

[ar cantitatea de marfuri transportate pe Canalul Sulina a crescut de la putin
peste 5 milioane de tone, in 2021, la aproape 16,5 milioane de tone in 2023.
Asadar, mai mult decét triplu.

Romania percepe oricarui exportator si transportator diferite taxe: de import, de
pilotaj, de operare.

Europa Libera a intrebat AFDJG ce sume a incasat in ultimii doi ani de la
operatorii care au exportat pe Dunarea romaneasca marfuri ucrainene, insa nu
am primit Inca un raspuns.

Directorul general al Administratiei Fluviale a Dundrii de Jos Galati, Angela
Ivan, spune pentru Europa Libera ca, in 2024, institutia a scazut la jumatate
nivelul acestor taxe, pentru a ajuta Ucraina, afectatd dramatic de razboi.



In schimb, Autoritatea Vamala Romani a precizat pentru Europa Liberi ca,
numai in 2023, a incasat peste 486 de milioane de lei (aproape 100 de milioane
de euro) taxe aferente importurilor ucrainene.

Pe langa aceasta suma, operatorii economici mai au de achitat TVA (taxa pe
valoarea adaugata) amanat la plata de statul romén, de aproape 460 de milioane
de lei (peste 90 de milioane de euro).

In 2022, Autoritatea Vamald Romani a taxat importurile ucrainene cu aproape
1,2 miliarde de lei (240 de milioane de milioane de euro). Peste jumatate din
suma reprezintd TVA amanat la plata.

Razboiul din Ucraina ar putea face Dunarea navigabila non-stop, indiferent de
vreme

Pentru ca exporturile pe Dunare din Ucraina, Republica Moldova si Roméania
catre centrul Europei sd creasca si mai mult, fluviul are nevoie de lucrari majore
de inginerie hidrografica, explica sefa Administratiei Fluviale a Dunarii de Jos
Galati, Angela Ivan.

In primul rand, ar fi necesare dragari in 12 puncte ale cursului Dunarii, in
Romania si Bulgaria.

Trei dintre aceste puncte sunt critice, au nevoie de dragari capitale, pentru ca
acolo se depun aluviuni constant — e vorba despre Bechet, Belena si Popina.
Ultimele doua se afla pe teritoriul bulgaresc.

Uniunea Europeanad a aprobat inca din 2014 finantarea cu aproximativ 4,5
milioane de euro a unor lucrari esentiale pentru o navigatie mai buna pe
Dunarea romaneasca si bulgareasca.

Programul s-a numit Fast Danube (Dunarea rapida).

Cea mai mai mare parte din suma a fost atribuita partii romane, adica
Administratiei Fluviale Dundrea de Jos. 30 de mii de euro au fost acordate
institutiei similare din Bulgaria.

Lucrdrile trebuiau sd fie gata din 2018, Insd nu s-au incheiat din cauza lipsei
studiului de mediu pentru zona din Bulgaria. In 2020, a expirat valabilitatea
programului.

De fapt, problema blocajului a fost alta, explica sefa Administratiei Fluviale a
Dunarii de Jos Galati, Angela Ivan, pentru Europa FM, in aprilie 2022.



,Partea bulgara pune mare accent pe partea de constructii de poduri, iar partea
romana pe asigurarea navigabilitatii prin activitatile curente de dragaj. Exista un
raport de conditionalitate, adica partea romana e obligata sa se achite de
responsabilitatile ei in ceea ce priveste participarea constructiei celui de-al
doilea pod acum, cat de repede, dar partea bulgara e obligata, la randul ei, sa se
achite de sarcinile privitoare la dragaj pe sectoarele de care raspunde.”

Péana ca Ucraina sa fie invadatd de Rusia, in primavara lui 2022, proiectul Fast
Danube nu a mai primit atentia cuvenita.

Bulgarii n-au dragat unde era necesar, iar romanii n-au facut demersuri pentru
construirea unor noi poduri peste Dunare catre Bulgaria.

In aprilie 2022, la doua luni de la invadarea Ucrainei de Rusia, premierii
Romaniei si Bulgariei si comisarul european pentru Transporturi au repus
subiectul pe agenda discutiilor oficiale. Asta dupa ce ministrul ucrainean de
Externe, Dmitri Kuleba, solicitase, la Bucuresti, acces sporit al navelor
ucrainene pe Dunare.

Dupa aproape alti doi ani de discutii, pe 31 1anuarie 2024, ministrul bulgar al
Transporturilor, Georgi Gvozdeikov, a declarat ca Sofia si Bucurestiul au batut
palma pentru reluarea proiectului Fast Danube, iar planul a fost trimis la
Bruxelles.

Investitiile care se vor face pe Dunare ,,vor face fluviul navigabil timp de 340 de
zile pe an, in loc de 280 de zile, in prezent, ceea ce va fi un avantaj pentru
afaceri”, a spus atunci demnitarul bulgar.

Pe 21 februarie 2024, comisarul european pentru Transporturi, Adina Vilean, a
confirmat depunerea proiectului destinat imbunatatirii navigatiei pe Dunare la
Bruxelles, la limita, in luna ianuarie.

,Romania a reusit s propuna acest proiect, sd-1 depuna impreuna cu Bulgaria.
Eu sper ca el sa fie selectat, astfel incat sa beneficieze deja de finantare in
aceastd schema financiara multianuald”, a spus comisarul european pentru
agentia de stiri Agerpres.

In acelasi timp, Romania a depus la Comisia Europeand, tot la limit, si un
proiect dorit de Bulgaria, dar cerut si de Comisia Europeana — un nou pod peste
Dunare, intre Giurgiu si Ruse.

,»A venit relativ tarziu proiectul pentru un studiu de fezabilitate, a fost depus de
Romania pe fondurile de mobilitate militara. A fost aprobat, dar [aprobarea]
este Tn acest moment doar pentru studiul de fezabilitate. In acest moment, el este



depus doar ca un pod rutier, cu optiune pentru feroviar. Eu sper sa fie un pod si
cu feroviar, pentru cd este pe acest Coridor Nord-Sud, care trebuie sa fie
deservit de o trecere moderna peste Dunare”, a explicat comisarul european
pentru Transporturi.

Directorul general al Administratiei Fluviale a Dunarii de Jos Galati (AFDIJG),
Angela Ivan, spune pentru Europa Libera ca Fast Danube 2 are aceleasi
obiective ca primul program, dar mult imbunatatite: ecarturi de constructii
hidrotehnice care sd aducd apa cat mai multa pe senal, dragéri si alte lucrari
necesare.

Valoarea proiectului a fost evaluata la 230 de milioane de euro, din care
Romania va primi 119 de milioane de euro. 85% din suma ar putea reprezinta
granturi de la Uniunea Europeana, in cazul in care Comisia va aproba
finantarea.

Anuntul Comisiei este asteptat pana in iulie 2024.

Directorul adjunct de proiect, de la AFDJG, Mihaela Irimia, spune pentru
Europa Libera ca licitatiile pot incepe deja, pentru ca Fast Danube 2 este, de
fapt, o continuare a programului anterior. Lucrarile ar trebui finalizate cel tarziu
in 2028, adauga Mihaela Irimia.

Péana ce banii de la Comisia Europeana vor veni, Romania face totusi lucrarile
strict necesare, spune pentru Europa Libera, presedintele Consiliului de
Administratie al Administratiei Fluviale a Dundrii de Jos Galati, Alexandru
Serban.

,INo1 am dragat si in 2022, s1 1n 2023, si la noi, si la bulgari, dupa ce s-au
semnat acorduri Intre ministerele Transporturilor din Romania si Bulgaria”,
explicd Alexandru Serban.

Un prim argument este cd Romania s-a angajat la Comisia Dunarii (organizatie
internationala care are atributii de coordonare, informare reciproca si de
executarea a unor lucrari de interes comun pe Dunare), sa asigure o adancime de
navigatie de cel putin 2,5 metri pe Dundrea fluviald si 7 metri pe Dundrea
maritima (Braila-Sulina).

Intrebat dacd Romania poate creste si mai mult capacitatea de intrare/iesire a
navelor care transportd marfuri ucrainene pe Dunare, presedintele Consiliului de
Administratie al Administratiei Fluviale a Dundrii de Jos Galati, declara:
,Depinde de vreme, de gabarit. Noi acum putem gestiona intre 18 si 22 de nave
pe zi, intrari $i 1esiri”.



Rézboiul din Ucraina a impins Romaénia sa faca investitii de miliarde de euro in
infrastuctura de transport

De la inceputul invaziei ruse in Ucraina, Romania a inceput si inca lucreaza la
nenumarate investitii menite initial sa creasca exporturile ucrainene. Lucrarile
erau necesare oricum si Romaniei, dar fusesera mereu améanate sau ignorate.

Investitiile, suportate partial sau integral din bani europeni, modernizeaza si
dezvoltd in sfarsit marile porturi romanesti si mai ales pe cel de la Constanta,
cel mai mare al tarii.

Printre acestea, se afla o platfoma multinodala la Galati, infrastructura noua, in
valoare de 45 de milioane de euro, noi vdmi comune cu Republica Moldova, un
nou sistem de balizaj, semnalizare si informatizare a portului Sulina, deblocarea
a peste 100 de linii ferate scoase din uz la Constanta.

Toate acestea Insumeaza peste 1,3 miliarde de euro.

Pe 17 martie 2023, CFR a lansat un program de modernizare in trei etape a
Portului Constanta in valoare de 4,5 miliarde de lei fara TVA (peste un miliard
de euro). Toti banii vin de la Uniunea Europeana si sunt nerambursabili.

Sursa: EUROPA LIBERA / Rador Radio Romania /.

UNGARIA

Ungaria renunta la interdictia de import pentru mierea ucraineana, in
ciuda protestelor apicultorilor locali. De ce a luat Budapesta aceasta decizie
, Redactia mart. 26, 2024

Ungaria nu va reintroduce o interdictie pentru importul de miere din
Ucraina, in ciuda cererilor in acest sens din partea apicultorilor care au
protestat spuniand ca mierea ieftina din Ucraina a impins preturile in jos si
ameninta sa 1i scoata din afaceri, relateaza Reuters, preluata de News.ro.

Guvernul premierului Viktor Orban a impus anul trecut o interdictie asupra
importurilor a 24 de produse agricole din Ucraina, inclusiv cereale, carne de
porc, dar si miere. La 19 februarie a abolit interdictia de import pentru miere,
ceea ce a dus la proteste din partea celor aproximativ 22.000 de apicultori din
tara.
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Ministrul agriculturii, Istvan Nagy, a declarat pentru Reuters ca interdictia
unilaterald de import nu a reusit sa aiba un impact pozitiv pe piata locala,
deoarece preturile de achizitie en gros nu au crescut in masura in care sperau

fermierii locali, Tn schimb a afectat companiile care ambalau si exportau miere
in UE.

El a spus ca exportatorii de miere au avut nevoie de mierea ucraineana,
deoarece in caz contrar nu ar fi fost in masura sa respecte livrarile contractuale.

“Deoarece interdictia nu mai putea sustine interesele apicultorilor maghiari, nu
a avut un impact palpabil, nu am vrut sa cream probleme si mai mari, de aceea a
trebuit sa ne redeschidem piata”, a explicat Nagy.

Intrebat dacd guvernul va lua in considerare reintroducerea interdictiei de
import, el a raspuns: “Nu, deoarece nu are niciun impact”.

Majoritatea importurilor de miere in UE provin din China si Ucraina.
Importurile ucrainene au reprezentat 25% din importurile de miere ale UE in
perioada ianuarie-august 2023, potrivit datelor Comisiei Europene.

FRANTA

Franta conduce un grup de state membre UE care cer restrictii sporite la
importurile de produse alimentare ucrainene, F.D.
International , 26 martie

Franta a anuntat marti ca, impreuna cu alte state membre UE, solicita
restrictii mai mari la importurile de produse alimentare din Ucraina, in
ideea de a impiedica destabilizarea pietelor agricole europene, relateaza
Reuters.

Statele membre UE discutd modalitatile prin care sa acorde Ucrainei o noud
prelungire de un an la eliminarea tarifelor la accesul pe piata comunitara, in
timp ce in paralel ii calmeaza pe fermierii europeni care protesteaza de mai

multe luni impotriva normelor de mediu ale UE si a importurilor ieftine.

In avanpremiera reuniunii ministrilor europeni ai Agriculturii, care are loc marti
la Bruxelles, ministrul francez al Agriculturii, Marc Fesneau, le-a spus
jurnalistilor ca destabilizarea pietelor ar putea eroda sprijinul opiniei publice
pentru Ucraina, ceea ce nu este nici in interesul UE si nici al ucrainenilor.

Tn apropiere, fermierii europeni au blocat centrul Bruxelles-ului cu aproximativ
250 de tractoare. Mai multi fermieri au descarcat sfecla de zahar, fan si peleti de


https://www.bursa.ro/international

lemn 1n fata unei baricade a politiei instalate in apropiere de cladirea
Parlamentului European.

Comisia Europeana a propus eliminarea taxelor vamale la produsele agricole
ucrainene pentru incd un an, pana in luna iunie 2025, cu o noua "frana de
urgentd" la carnea de pasare, oua si zahar, care ar putea declansa introducerea
de taxe in situatia in care importurile vor trece de media anilor 2022 si 2023.
Intre timp, pe listd au fost adiugate ovazul, porumbul si mierea.

Marc Fesneau a spus ca graul ucrainean ar trebui inclus si el pe aceeasi lista si a
insistat ca pragul de la care vor fi introduse taxe vamale ar trebui sa fie media
din 2021-2023. Asta ar insemna includerea anului de dinainte de invazia
ruseasca, cand exporturile ucrainene spre UE au fost limitate de tarife vamale si
cote.

La randul sau, ministrul ungar al Agriculturii, Istvan Nagy, a spus ca Budapesta
va sustine o prelungire a elimindrii tarifelor pentru produsele ucrainene numai
daca se vor introduce limite la grau.

David Clarinval, ministrul Agriculturii din Belgia, tara care detine in prezent
presedintia rotativda a UE, a afirmat ca se asteapta sd se ajunga la o solutie in
zilele urmatoare, fara a oferi detalii cu privire la ce ar presupune aceasta solutie.

POLONIA

Fermierii polonezi primesc subventii duble pentru vacile de lapte fata de
cei romani , Florentina Nitu , 26.03.2024,

n 2023, fermierii polonezi au primit subventii duble pentru vacile de lapte
fata de cei romani, arata o analiza ZF pe baza datelor furnizate de
Ministerul Agriculturii si Dezvoltarii Rurale din Polonia si a celor oferite
de Agentia de Plati si Interventie pentru Agricultura, subordonata
Ministerului Agriculturii din Romania.

Prin Politica Agricola Comuna 2023-2027 au fost stabilite anumite subventii
pentru fiecare ramura a agriculturii.

Pentru cresterea bovinelor, Polonia a acordat in 2023 o subventie de 635
euro/cap de vaca de lapte, iar in acelasi an Romania a acordat 338 euro/cap de
vaca de lapte. Acesta este unul dintre motivele pentru care Polonia este pe locul
al doilea in topul tarilor din care Romania importa lapte crud, din cauza ca nu-si
poate acoperi consumul.


https://www.zf.ro/autor/florentina-nitu

De altfel, fermierii polonezi primesc subventii de 1,5 ori mai mari decat cei
romani si pentru vacile de carne (407 euro/cap de animal, respectiv 279
euro/cap de animal).

UNGARIA

Ungaria a blocat legea pentru care fermierii europeni au iesit in strada
.Oana Timar - 26 martie 2024

Legea care i-a scos pe fermierii europeni in strada in ultimele saptimani a
fost pe moment blocata de Ungaria. Legea refacerii naturii are un viitor
incert dupa ce ieri, luni — 25 martie, Ungaria a anuntat ca o va bloca,
punand in pericol o majoritate fragila de tari pe care contau initiatorii.

Noua legislatie europeana urma sa fie votata ieri la reuniunea ministrilor
Mediului din tarile UE, la Bruxelles, dar votul a fost amanat dupa ce
reprezentanta Ungariei, secretara de stat Aniko Raisz, a anuntat ca Budapesta ar
vota Tmpotriva. Raisz a invocat ca motiv costul prea mare pentru fermieri al
masurilor propuse in vederea refacerii naturii europene pe o cincime din
teritoriul tarilor membre, pana in 2030.

,»Sectorul agricol este foarte important, si nu doar in Ungaria, ci peste tot in
Europa”, a spus emisara guvernului conservator-nationalist de la Budapesta,
potrivit Reuters.

Obiectivul principal al legii, considerata una din cele mai indraznete masuri
ecologice din istorie, este de a ,,vindeca” cele 81% din habitatele europene
considerate in prezent ca fiind in stare proasta.

Romania, intre tarile care sustin legislatia UE de refacere a naturii

La acest moment, alaturi de Ungaria, alte tari care se opun sunt Italia, Olanda si
Suedia. Austria, Belgia, Finlanda si Polonia spun ca s-ar abtine de la vot.
Celelalte tari, care includ si Romania, sunt pentru.

Legea refacerii naturii a fost votata luna trecuta in Parlamentul European,
facandu-i pe deputatii ecologisti sa creada ca a fost depasit ultimul obstacol. N-a
fost sa fie. Deocamdata.

BELGIA

Protestul fermierilor belgieni da peste cap Bruxelles-ul / Perturbari ale
circulatiei rutiere pentru ziua de marti — avertizare MAE, Articole « 25
Martie 2024 Ministerul Afacerilor Externe informeaza cetitenii romani
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care se afla, tranziteaza sau intentioneaza sa calatoreasca in Regatul Belgiei
ca, potrivit unui raport al Politiei rutiere federale, protestul fermierilor
belgieni va provoca marti perturbari considerabile pe reteaua rutiera de pe
tot teritoriul Regiunii Capitalei Bruxelles, transmite Agerpres.

Potrivit unui comunicat al MAE,
transmis AGERPRES, incepénd cu ora 6,00, Strada Rue de la Loi (intre
Schuman si R20) si tunelul Reyers venind de pe E40 spre centru, precum si
tunelul Cinquantenaire in directia spre Rue de la Loi vor fi inchise circulatiei.
Centura Bruxellesului ar putea fi, de asemenea, inaccesibila, precum si
intersectia Arts-Loli.

Sunt asteptate perturbari in strazile adiacente Rue de la Loi si in cartierul
european.

Dificultatile de circulatie ar putea persista pana la sfarsitul zilei de marti. Prin
urmare, Politia recomanda evitarea deplasarii cu autoturismul catre Bruxelles,
precizeaza sursa citata.

Cetatenii sunt sfatuiti sa urmareasca informatiile privind traficul rutier,
consultand pagina de Internet a politiei rutiere federale belgiene:
https://www.inforoutes.be/.

Cetatenii romani pot solicita asistentd consulara la numerele de telefon ale
Ambasadei Roméaniei la Bruxelles: +32 (0) 2 347 5338, +32 (0) 2 344 1658,
+32 (0)2 343 69 35, apelurile fiind redirectionate catre Centrul de Contact si
Suport al Cetatenilor Romani din Strdinatate (CCSCRS) si preluate de cétre
operatorii Call Center in regim de permanenta.

De asemenea, cetdtenii romani care se confrunta cu o situatie dificild, speciala,
cu un caracter de urgentd, pot apela la telefonul de permanentd al Ambasadei
Romaniei in Belgia: +32 (0)4 974 28 663. Ministerul Afacerilor Externe
recomanda consultarea paginilor web: https://bruxelles.mae.ro/ si www.mae.ro.
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ITALIA

Escrocherie cu ulei de masline contrafacut, in Italia / 40 de persoane sunt
cercetate, inclusiv proprietari de restaurante / Uleiuri ieftine erau
amestecate cu betacaroten si clorofila , Analize » 25 Martie 2024 + Redactia

Procurorii italieni investigheaza un caz de escrocherie dupa ce a fost gasit
in mai multe restaurante din Roma ulei de masline extravirgin contrafacut
si daunator pentru sanatate. 30 de proprietari de restaurante sunt acuzati
ci au primit marfa contraficuta, relateaza La Repubblica.

Au fost identificati producatori din Apulia, brokeri romani si patroni de baruri
din centrul orasului care au cumpadrat uleiul cu trei euro desi stiau ca este un
produs contrafacut.

Este vorba de o ancheta in cadrul careia sunt 40 de persoane cercetate.

Reteaua producea uleei de masline fals, un amestec de cele mai proaste uleiuri
din seminte amestecate cu betacaroten si clorofila. Zeci de proprietari de
restaurante l-au cumparat stiind ca achizitionau un produs falsificat, periculos
pentru sanatate, identic doar la vedere cu originalul si vag asemanator ca gust.
Pretul de chilipir la care este vandut il face, in ochii oamenilor de afaceri
iresponsabili, 0 marfa atractiva.

Acum, procuratura a inchis cercul si a identificat producatorii din Apulia,
traficantii care il distribuiau in Orasul Etern si cumparatorii — proprietarii de
localuri — care 1l cumparau stiind ca este vorba de ,,ulei fals”. Producatorii si
vanzadtorii sunt acuzati de conspiratie si asociere in vederea comiterii de fraude
comerciale, zece persoane in total. Tn timp ce administratorii localurilor, 30
fiind identificati pand in prezent, sunt acuzati de primire de bunuri furate.

Printre restaurantele care au cumparat uleiul contrafacut apar si sapte aflate in
lichidare judiciara, folosite de Camorra. Dar acesta este doar varful aisbergului:
cu afacerile distruse, s-ar putea ajunge la cifre ametitoare. Pentru procurori este
vorba de un fenomen raspandit care pune in pericol sanatatea clientilor care
aglomereaza localurile din inima Romei si nu numai.

Carabinierii din Nas au scotocit centrul istoric si au gasit restaurante si taverne
care foloseau uleiul fals la cativa pasi de Senat si de Fontana di Trevi, altele in
Testaccio, Trastevere din Fiumicino si Castelli Romani, chiar si doud
supermarketuri. Ancheta procurorilor a pornit de la producatorul clandestin
care se afla in Puglia. Au urmarit lantul, a lovit mai Intai producatorul, apoi
retailerul roman si, in cele din urma, cativa dintre clientii finali, restaurantele.
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Produsul costa 3 euro pe litru, fatd de o medie de 9 euro. Produsul era distribuit
in quintaluri, cate o suta de sticle, si livrat direct la intrarea in restaurant.

Dar in ce consta acest fals extra virgin? Baza este uleiul de seminte imbogatit
cu betacaroten (pentru a masca aroma) si clorofila (pentru a schimba culoarea).
Lichidul este imbuteliat cu etichete precum ,,extra virgin fabricat in Italia”.

Uleiul de seminte utilizat este de cea mai slaba calitate, nedetectat, de origine
necunoscuta, care ajunge in laboratoare depozitat in cine stie ce recipiente i,
prin urmare, platit la preturi si mai mici. In aceasta ancheti, si aceasta este o
noutate, in vizor sunt si proprietarii de restaurante. Rationamentul procurorilor
este simplu: managerii nu au fost ingelati, ci au cumparat in cunostinta de cauza
un produs fals, daunator sanatatii, deci de considerat complici in toate
privintele.

IRLANDA

Irlanda va sacrifica 200.000 de vaci in lupta cu plouarea. Ce spune
Guvernul, Ceaicovschi Tamara, Aleph, azi,

« Irlanda va sacrifica 200.000 de vaci in lupta ei cu poluarea.
« Irlanda are mai multe vaci decat oameni.
o Agricultura irlandeza este responsabila pentru 38% din poluare.

Lupta impotriva poluarii continua. Irlanda va sacrifica 200 de mii de vaci in
schimbul unei compensatii financiare pentru fermieri, 0 masura luata impotriva
incalzirii globale, spune guvernul irlandez. Irlanda are mai multe vaci decat
oameni, iar sectorul agricol este responsabil pentru aproape 40% din gazele cu
efect de sera ale tarii, de 3 ori mai mult decat Franta. ,,Poti zbura cat vrei, dar
dintr-o data, vacile sunt problema?”, spune un crescator de vaci.

In Bucuresti, fostul Comisar-Sef al Girzii de Mediu, Octavian Berceanu, a
publicat imagini cu fum dens deasupra capitalei. ,,Domnule Marcel Ciolacu,
draga Politia Romana, anual, 30 de mii de roméani mor pentru ca voi nu sunteti
in stare sa faceti ceva, orice”, spune Berceanu. Totodata spune ca ,,oamenii ies
deja in strada pentru ca viata copiilor lor se termind cu 10 ani mai repede din
cauza poludrii extreme a aerului”.

Medicul Primar pneumolog, Beatrice Mahler, spune ca exista o legatura intre
poluare si tuberculozi, fapt confirmat de cercetrile stiintifice. ,,In Romania sunt
doud zone cu risc crescut de tuberculoza: in partea de sud a Romaniei si in
partea de est”, spune Mahler.
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CANADA

Rezerva de sirop de artar a Canadei atinge cel mai scazut nivel din ultimii
16 ani / De vina sunt schimbarile climatice, care au adus tot mai ridicate
toamna , Analize « 25 Martie 2024 + Redactia

Rezerva de sirop de artar a Canadei —
singura din lume — a ajuns la cel mai scazut
nivel din ultimii 16 ani, ridicand semne de
intrebare cu privire la viitorul unui produs
de baza dulce iubit la nivel mondial in fata
schimbarilor climatice, anunta BBC.

Rezerva, situatd in Quebec, este conceputa
pentru a stoca 133 de milioane de kilograme
de sirop de artar in orice an. Dar in 2023,
oferta a scazut la 3,1 milioane de kg.

Expertii fac legatura intre aceastd penurie si cresterea cererii si vremea mai
calda, care a perturbat productia. Dar ei spun ca acest lucru nu va afecta
disponibilitatea sau pretul siropului de artar pentru consumatori — cel putin
pentru moment.

,Rezerva strategica detine cea mai mica cantitate de sirop de artar din 2008
incoace”, a declarat pentru BBC Simon Doré-Ouellet, directorul general adjunct
al producatorilor de sirop de artar din Quebec. ,,Dar nu prevedem probleme de
aprovizionare in viitorul apropiat”, completeaza el.

Industria de miliarde de dolari a siropului de artar din Canada reprezinta 75%
din intreaga productie mondiala de sirop de artar.

Conform datelor nationale, majoritatea acestei cantitati — aproximativ 90% —
este produsa in provincia Quebec, unde, in urma cu 24 de ani, a fost creata
singura rezerva strategica de sirop de artar din lume.

Cantitatea de sirop de artar din rezerva nationala — depozitata in zeci de mii de
butoaie in mai multe depozite din Quebec — s-a diminuat semnificativ din 2020.
In acel an, rezerva avea mai mult de 103 milioane de kilograme.

Acum, suma din rezerva reprezintd doar 7% din ceea ce era acum patru ani.

Productia de sirop de artar, care se realizeazd de obicei intre Tnceputul lunii
martie si sfarsitul lunii aprilie, se bazeaza in mare masurd pe un echilibru delicat
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intre temperaturile sub zero grade pe timp de noapte si temperaturile mai
ridicate din timpul zilei, de peste 0C (32F).

Temperaturile scazute ajuta artarul sa absoarba apa din sol, in timp ce vremea
mai calda din timpul zilei creeaza o presiune care impinge apa in jos, la baza
copacului, facilitand recoltarea sevei.

In 2021 si 2023, temperaturile mai calde de primavara resimtite in intreaga tara
au dus la o reducere a productiei de sirop de artar, care a scazut cu 21% in 2021
fata de anul precedent.

JAPONIA

Ancheta legata de un supliment alimentar in Japonia, dupa ce o persoana a
decedat din cauza unei disfunctii renale , Analize « 26 Martie 2024 « Florin
Marinescu

Un grup farmaceutic japonez a anuntat marti ca investigheaza un deces
datorat unei disfunctii renale, posibil legat de suplimentele alimentare pe
care le-a retras de la comercializare siptiméana trecuta, transmite agentia
AFP, citatda de boursorama.com.

Kobayashi Pharmaceutical, cu sediul la Osaka (vest), recunoscuse deja luni ca
spitalizarea a 26 de persoane este posibil legatd de unele dintre suplimentele
sale alimentare eliberate fara prescriptie medicala.

Cele trei produse retrase contin un tip de orez fermentat cu drojdie numit ,,beni
koji”, care ar trebui sa scada ,,colesterolul rau”.

,Avem cunostinta de un caz cu o potentiald legatura de cauzalitate intre un
deces si produsul nostru”, a declarat Kobayashi Pharmaceutical intr-un
comunicat.

,Investigam in prezent aceasta legatura si ceea ce s-a intdmplat”, a adaugat
grupul, care si-a prezentat ,,cele mai sincere scuze”.

Kobayashi Pharmaceutical precizase luni ca nu a fost trasd nicio concluzie cu
privire la o posibild legaturd de cauzalitate intre suplimentele sale alimentare si
spitalizarile.

,,Dupa analize, am constatat ca este posibil ca materiile prime utilizate pentru
fabricarea beni koji s@ contina ingrediente pe care compania noastra nu a
intentionat sd le includa”, a recunoscut grupul.
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Suplimentele alimentare in cauza au fost furnizate la aproximativ cincizeci de
companii din intreaga lume, potrivit televiziunii publice NHK.

NOUA ZEELANDA

Noua Zeelanda va exporta in UE, fara taxe, carne de vita, de miel si lactate.
Acordul de liber schimb, Tn vigoare de la 1 mai , Violina Gorcinschi - 26
martie 2024

UE va importa alimente din Noua Zeelanda. Ieri, luni — 25 martie,
parlamentarii de la Wellington au ratificat acordul de liber schimb cu
Uniunea Europeana, prin care cele doua entitati vor putea desfasura relatii
comerciale in conditii avantajoase. Acesta va intra in vigoare la inceputul
lunii mai 2024. Astfel, comunitatea europeana va importa, printre altele, carne
de vita, de miel, lactate din tara indepartata.

UE si Noua Zeelanda isi imbunatatesc relatiile comerciale. leri, luni — 25
martie, parlamentul de la Wellington a ratificat acordul de liber schimb cu UE,
iar, in curand, tarile vor putea importa si exporta marfuri fara tarife la diverse
produse. Parlamentul European a ratificat partea sa de acord in luna noiembrie a
anului trecut.

: Carne si alte produse
alimentare din Noua Zeelanda (foto: thespruceeats.com)

UE va importa alimente din Noua Zeelanda. Ce produse vor intra pe piata

Noua Zeelanda a anuntat ieri, luni — 25 martie, ca acordul de liber schimb cu
Uniunea Europeana va intra in vigoare pe data de 1 mai. Informatia a fost
furnizatd dupa ce parlamentul tarii a ratificat acordul.

Acordul de liber schimb intre UE si1 Noua Zeelanda, ratificat

Noua Zeelanda a notificat Uniunea Europeana, la inceputul acestei saptdmani,
ca a ratificat acordul de liber schimb, a declarat ministrul Comertului si
Agriculturii, Todd McClay, intr-un comunicat. Wellingtonul si Bruxelles-ul au
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semnat acordul in iulie 2023, iar Parlamentul European si-a ratificat partea sa
din acord in noiembrie, potrivit Reuters, citata de Agrarszektor.

Noua Zeelanda se asteapta ca acordul sa aduca beneficii pentru sectorul carnii
de vita, de miel, unt si branzeturi, precum si eliminarea tarifelor la alte
exporturi, cum ar fi emblematicul kiwi. Pentru UE, tarifele vor fi eliminate
pentru articole ca imbracamintea, produsele chimice, medicamentele si
autovehiculele, precum si vin si produse de cofetarie.

Uniunea Europeana este al patrulea partener comercial al Noii Zeelande, potrivit
cifrelor guvernamentale. In 2022, aceasta relatie a reprezentat aproximativ 20,2
miliarde dolari (aproape 11,2 miliarde euro) in comertul bidirectional cu bunuri
s1 servicil.

AUSTRALIA

incilzirea globali ar putea ucide 3.3 milioane de miei in fiecare an! Tara in
care mortalitatile cresc odata cu gradele din termometre Articol scris de
Nicoleta Dragomir incalzirea gloabala ucide mieii in Australia, 26 martie

2024,

~20 S8 Incilzirea globala ar putea ucide
3,3 milioane de miei in fiecare an! Tara in care mortalititile cresc odata cu
gradele din termometre Credit foto @canva.com/jacquesvandinteren

Incilzirea globald scade simtitor rata de supravietuire a mieilor si fertilitatea
ovinelor din Australia. Un studiu realizat la Universitatea din Adelaide,
Australia, publicat in revista Nature Food a constatat ca potentialele mortalitati
ale mielilor cauzate de stresul termic ar putea creste de la 2,1 milioane la 3,3
milioane, la o crestere cu 3 grade Celsius a temperaturii.

Impactul economic pe care cresterea temperaturii cu 1-3 grade C I-ar avea in
sectorul de ovine din Australia s-ar putea cifra la pierderi de 4,3 miliarde de
dolari. In prezent se estimeazi ci 2,1 milioane de miei mor anual din cauza
stresului termic, arata studiul. Daca temperaturile s-ar mari cu 3°C, acest numar
ar creste la 3,3 milioane, scrie THE GUARDIAN. VEZI 4 actiuni prin care
putem reduce stresul termic la ovine si caprine! S
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TRESUL TERMIC, O PROBLEMA SERIOASA!

Autorul principal al raportului, profesorul asociat Will van Wettere, a spus ca
stresul termic este o ,,problema uriasa si situatia se va inrautdti in urmatorii ani!
Si se pare ca am depasit deja o crestere cu un grad — este o ingrijorare, 0 mare
ingrijorare”.

,Zonele in care oile pot fi crescute eficient in Australia probabil se vor reduce
semnificativ in viitor”, a spus Van Wettere. Van Wettere a spus cd oile din
Queensland si mediile aride sunt cele mai vulnerabile la stresul termic cauzat de
cresterea temperaturii. In alte doud studii australiene anterioare la care se face
referire in raport, s-a demonstrat ca stresul termic a redus rata de fatari cu 3,5%
pentru fiecare zi in care s-au depasit 32,2 grade Celsius. Caldura extrema a
scazut, de asemenea, calitatea materialului seminal la berbeci si a afectat
dezvoltarea fetusilor.

,»Cand este mai cald, oile au mai putini miei”, a spus Van Wettere. ,,Apoi,
exista efectul caldurii in timpul gestatiei, care are ca rezultat miei mai mici, slab
dezvoltati, ce au foarte putine sanse de supravietuire”.

SANATATE si GASTRONOMIE

STUDIU Mai multe oua pe zi ar putea ajuta la protejarea impotriva
osteoporozei / Quale pot fi 0 modalitate de a stimula densitatea osoasa si de
a reduce riscul de fractura in randul persoanelor in varsta , Redactia mart.

26, 2024

Omleta de oua de dimineata ar putea
face mai mult decat si va alimenteze pana la pranz — ar putea, de
asemenea, sa va intareasca scheletul, transmite Health.com

Un nou studiu a descoperit ca consumul de oua intregi este legat de o densitate
minerald osoasd mai mare in populatia din SUA. Cercetarea a fost publicata in
lanuarie in Food and Function.

Alimentele bogate in calciu, cum ar fi verdeturile cu frunze si produsele lactate,
au detin de mult timp pozitia de top ca fiind cele mai sdnatoase alegeri pentru
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oase, dar acestea sunt departe de a fi singurele alimente care sustin un schelet
solid. Aceasta noua cercetare ar putea cimenta ouale ca fiind o altd optiune
dietetica pentru a reduce riscul de osteoporoza (oase slabe).

“Acesta nu este primul studiu care leaga consumul de oua de sanatatea oaselor”,
a declarat pentru Health autorul studiului, medicul Weihong Chen, sef al
Departamentului de Sanatate Ocupationala si de Mediu de la Universitatea
Huazhong de Stiinta si Tehnologie.

O analiza de preprint publicata in octombrie a solicitat mai multe dovezi pe
aceasta tema, dar a spus ca oudle pot fi o modalitate de a stimula densitatea
osoasa si de a reduce riscul de fractura in randul persoanelor in varsta. Cercetari
suplimentare, cum ar fi un studiu din 2021 in Journal of Midlife Health, au
identificat, de asemenea, o relatie intre consumul de oua intregi si faptul de a
avea oase mai solide, a subliniat Chen.3

Cu toate acestea, studiul lui Chen si al colegilor sdi ar putea avea un impact mai
mare decat cele anterioare, deoarece, din cate stie ea, a implicat mai multi
participanti.

[atad ce au avut de spus expertii despre noul studiu, precum si despre modul in
care oudle ar putea sa va ajute sa va protejati impotriva osteoporozei.

Investigarea legaturii dintre oua si densitatea osoasa

Pentru a afla mai multe despre modul in care o dietd bogata in oua ar putea
afecta sanatatea osoasa a oamenilor, Chen si colegii sai au conceput un studiu
care a inclus peste 19.000 de persoane care au participat la National Health and
Nutrition Examination Survey. Acest studiu longitudinal exista inca de la
Tnceputul anilor 1960, dar acest studiu a folosit date colectate in perioada 2005-
2010, 2013-2014 s1 2017-2018.14.

Cercetatorii au avut acces la densitatea minerald osoasd (BMD) a acestor
participanti, precum si la rezultatele sondajului lor cu privire la consumul de
oud. Analiza echipei a aratat ca participantii care au consumat cel putin 3,53
uncii de oua intregi zilnic — aproximativ doua oua mari — au avut niveluri
semnificativ ridicate de DMO in femur si coloand vertebrala.

Densitatea minerala osoasa masoara calciul si alte minerale din oase. O DMO
scazuta este un semn de osteoporoza — cand oasele sunt mai putin dense, este
mai probabil sa se rupa.6

Persoanele 1n varstad prezintd un risc mai mare de a dezvolta osteoporoza,
deoarece, pe masurad ce imbatranim, pierdem mai mult os decat construim.
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In special, femeile Tn varstd pot fi mai predispuse la aceastd afectiune deoarece
nivelurile de estrogen (care ajuta la construirea si mentinerea oaselor sandtoase)
scad dupa menopauza.

Dar varsta si sexul nu sunt singurii factori care joaca un rol in riscul de
osteoporoza al unei persoane. Alimentatia insuficienta, nivelul scazut de
activitate fizica, fumatul, consumul excesiv de alcool si utilizarea pe termen
lung a anumitor medicamente, cum ar fi corticosteroizii, toate acestea pot
expune o persoana la riscul de a avea oase slabe si fragile.

De ce oudle ar putea fi capabile sa mentina sanatatea oaselor

Ouale sunt bine cunoscute pentru ca sunt o optiune de mic dejun cu putine
calorii, precum $i pentru ca contin o cantitate moderatd de proteine (aproximativ
6 grame pe un ou mare de gdind). Cu toate acestea, oamenii s-ar putea sd nu
apeleze la oud ca modalitate de a-si proteja sanatatea oaselor — la urma urmei,
oudle nu sunt bogate in calciu, contindnd doar 24 de miligrame, sau aproximativ
2% din doza zilnica recomandatd pentru adulti.

Dar, potrivit noului studiu Food and Function, se pare ca oudle activeaza un
grup de enzime corporale numite fosfataza alcalina, care pot intari oasele.

“Fosfataza alcalind (ALP) este un grup de enzime existente in principal in ficat,
oase, rinichi etc., care este un biomarker al metabolismului osos si nu face parte
din ou”, a explicat Chen. “Consumul de oua intregi ar putea afecta productia de
ALP, care afecteaza iIn mod semnificativ densitatea minerala osoasa atat a
femurului, cat si a coloanei lombare™.

Cercetatorii au descoperit ca rolul ALP a reprezentat aproximativ 72% din
efectul oualor asupra densitatii osoase in femur si 83% in coloana lombara.

“[Acest lucru sugereaza] ca o mare parte din beneficiile consumului de oua
asupra acestor zone osoase se datoreazd modului in care acestea au un impact
asupra nivelurilor ALP”, a declarat Chen.

Pe langa acest efect enzimatic, oudle sunt, de asemenea, bogate Tn mai multe
substante nutritive care sustin sdnatatea oaselor.

“QOuale contin vitamina D, care ajutd organismul sd absoarba calciul, un mineral
care este esential pentru oase puternice”, a declarat pentru Health Kathryn Piper,
RDN, nutritionist dietetician autorizat si fondator al The Age-Defying Dietitian.
“In plus, ouile sunt pline de proteine, zinc si alte minerale care contribuie la
sanatatea generald a oaselor.”
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De fapt, proteinele din oud sunt un alt motiv posibil pentru abilitatile lor de
construire a oaselor.

“Ouale sunt o sursa excelentad de proteine, iar studiile anterioare au indicat rolul
indispensabil al proteinelor in metabolismul calciului si al fosforului, in
transportul de vitamine si in echilibrul remodelarii osoase”, a spus Chen.
Proteinele din oud contin chiar si secvente de aminoacizi numite peptide
bioactive care pot avea beneficii suplimentare pentru oase, a precizat ea.

De ani de zile, discutiile despre sandtatea oualor au fost pline de preocupari
legate de faptul ca acestea pot duce la un nivel ridicat de colesterol sau la boli
cardiovasculare. Cu toate acestea, cercetarile sugereaza cd oudle pot face parte
dintr-o dieta sanatoasa pentru inima, iar Asociatia Americana a Inimii chiar
incurajeazd americanii sd manance oua zilnic ca sursa de proteine de inalta
calitate.1011

“Studiile sugereaza ca un consum moderat de oud (in jur de unul pana la doua
oud intregi pe zi) nu are un impact semnificativ asupra nivelului de colesterol la
persoanele sandtoase”, a adaugat Piper.

Persoanele cu colesterol ridicat preexistent ar trebui sa discute cu medicul lor
despre consumul de oud, a spus Piper, dar, in general, consumul a aproximativ
douad ouad pe zi pare sd stimuleze atat sanatatea inimii, cat si a oaselor.

Atunci cand incorporati oudle intr-o dietd sdndtoasd, amintiti-va doar ca modul
in care le gatiti conteaza.

“Fierbeti, posati sau omletati usor ouale cu un minim de ulei”, a sugerat Piper.
“Aceste metode de gatit maximizeaza beneficiile nutritionale ale oualor fara a
adduga grasimi nesanatoase.”

In plus, ceea ce puneti cu ouile poate adiuga sau diminua din sanatatea unei
mese.

“Pentru o abordare mai echilibrata, combinati oudle cu alimente bogate in
nutrienti, cum ar fi legumele, cerealele integrale si fructele”, a adaugat ea.
“Ganditi-va la omletele pline de legume, painea prajitd cu avocado, salate sau
sandvisuri din grau integral cu oud.”

DOSAR

Inteligenta artificiald intra in agricultura locala, cu rezultate concrete:
mancare mai siinitoasi, productie mai mare si albine protejate / In
Romania solutiile IA sunt utilizate de fermele medii si mari, cu manageri
tineri, Adrian Popa , mart. 26, 2024

Inteligenta artificiala (IA) este tehnologia momentului, iar impactul
acesteia asupra societitii umane va fi urias in perioada urmatoare. Unii
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oameni se tem ca [A va genera o retea de tip ,,Skynet”, care va distruge
civilizatia umana, iar altii cred ca tehnologia va ajuta omenirea sa combata
schimbarile climatice, sa gaseasca leacuri la bolile grave sau sa
revolutioneze modul in care vom produce mincare pentru a hrani o
populatie care a depasit pragul de 8 miliarde de persoane.

Simtind profitul, miliardarii lumii, printre care si Elon Musk, investesc deja
serios Tn domeniu. Pe plan local, managerii tineri de ferme medii si mari
folosesc deja roboti agricoli autonomi, drone si sisteme cu inteligenta artificiala
care aplicd substante fitosanitare intr-un mod precis si eficient, la care economia
ajunge si la 85%. Mai putine substante inseamna produse agricole mai
sdnatoase, un mediu mai curat si albine protejate.

Noile tehnologii bazate pe
[A castiga rapid teren si in Romania, o tara in care agricultura are o pondere de
4,5% in produsul intern brut (PIB). Drone, tractoare si roboti lucreaza deja
alaturi de muncitori oameni in ferme pentru a eficientiza si creste productia.
Exista si tehnologii care le spun fermierilor care este cel mai bun moment
pentru a cultiva anumite plante, in functie de factori precum temperatura
mediului ambiant, umiditatea din sol si alte date colectate de senzori.

Una dintre companiile prezente pe piata locala de solutii IA pentru agricultura
este Autonomous Intelligence. Firma ofera roboti autonomi Naio, care sunt
produsi in Uniunea Europeana si care inglobeaza tehnologie din Europa. ,,Desi
in acest domeniu nu exista o definitie universal acceptata a unui robot sau utilaj
autonom, acestia (cei oferiti de companie — n.red.) se califica drept roboti
autonomi in oricare dintre definitiile existente azi. lar aceasta autonomie este
data in mare parte si de catre IA cu care robotii sunt echipati”, a declarat, pentru
G4Food, Iulian Stefan, consultant al companiei si expert in solutii pentru
agricultura de precizie.
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Robot autonom Naio. (Sursa foto:

Inteligenta artificiald cu care sunt echipati robotii colecteaza si interpreteaza
datele primite de la senzori, pentru a ,,simti” mediul inconjurator si pentru a lua
deciziile aproape intocmai ca o persoana, potrivit lui Stefan. Robotii Naio pot fi
folositi pentru brazdat, insdmantare, eliminarea plantelor daunatoare (chiar si
fard utilizarea de erbicide), dar si transport.

Pe langa roboti, compania ofera solutii pentru aplicarea de tratamente
fitosanitare cu ajutorul IA. Sistemul, folosit deja de ferme romanesti, este
format dintr-un set de camere hiper-spectrale montate pe rampa utilajului de
stropit si care, cu ajutorul IA, este capabil sa identifice buruienile din cultura si
sd transmitd comanda de a porni duza de stropit care corespunde coordonatelor
buruienii. ,,In acest mod sunt aplicate erbicide doar unde sunt buruieni, iar
economia de substante fitosanitare poate ajunge si la 85%”, potrivit lui Stefan.

Un alt furnizor de tehnologii si sisteme IA pentru agricultura este compania
Vantage Romania. Printre solutiile oferite se numara sistemul Carbon Bee (de
stropire precisa, care aplicd substante identificAnd buruienile si evitand stropirea
culturii), dronele agricole de la XAG (cu care se poate face aplicare de
tratamente fitosanitare atat lichide, cat si solide), dar si tractoare autonome
precum cele de la AgXeed.

“2 Vehicul agricol autonom de la

In cazul tractorului, algoritmii 1i optimizeaza traseul, micsoreaza tasarea
terenului si reduc suprafata terenului necultivat de la capatul randului.
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Totodatd, sistemul Carbon Bee face economie majora la substantele folosite.

,»Am avut clienti care au facut economii de peste 85% la substantele aplicate.
Ceea ce Tnseamna o hrana pentru noi, consumatorii finali, mult mai sanatoasa
decét atunci cand folosim solutiile clasice”, a declarat, pentru G4Food, Lucia
Pavelescu, Marketing Team Lead la Vantage Romania.

In ceea ce priveste dronele agricole, unul dintre marile beneficii oferite de
acestea este ca pot aplica tratamente la momentul potrivit, nu cand cultura sau
terenul permit accesul utilajului. ,,Asta uneori inseamna salvarea unei productii.
Dronele pot fi folosite inclusiv noaptea — perioada care este cea mai sigura
pentru albine, deoarece acestea ies doar In timpul zilei”, explica Pavelescu.

Vantage are peste 1.000 de clienti in Romania care folosesc astfel de solutii, iar
interesul pentru tehnologiile de acest fel este in crestere.

Clientii de solutii bazate pe inteligenta artificiala sunt ferme medii si mari
conduse de persoane tinere

Deocamdatd, numarul fermierilor romani interesati de solutiile bazate pe IA
avansate nu este foarte mare, potrivit lui Stefan. ,,Solutiile pe care noi le
comercializam sunt foarte avansate ca nivel tehnologic si nu toti fermierii
romani sunt pregatiti pentru a accede la acest nivel”, spune reprezentantul
Autonomous Intelligence.

De exemplu, in functie de model si de echipare, la robotii autonomi Naio
preturile pornesc de la 30.000 de euro si pot ajunge la valoarea de 300.000 de
euro. In trei ani pe piatd, Autonomous Intelligence a vandut patru roboti, insa
Stefan se asteapta ca in 2024 sa vanda inca patru. ,,Va pot spune ca ne asteptam
ca 1n anul curent sa vindem acelasi numar, pentru ca in acest domeniu, astazi,
vorbim de o crestere exponentiald”, explica specialistul.

Clientii de solutii bazate pe inteligenta artificiala sunt, potrivit lui [ulian Stefan,
de obicei ferme medii si mari conduse de persoane tinere. ,,Principala piedica in
implementarea cu succes a solutiilor cu IA (de exemplu platforme software de
management) este data de lipsa datelor istorice despre ferma. Aici ma refer la
date despre productiile obtinute ori lucrarile si inputurile folosite, precum si
rezultatele obtinute, date de la statii meteo sau de la diversi alti astfel de
senzori”, explica el.

Potrivit consultantului, inteligenta artificiala poate oferi avantaje si beneficii
concrete doar dacd este hranita cu un set cat mai complex si complet de date,
intins pe o perioada cat mai mare de timp.

23



Lucia Pavelescu spune ca multi fermieri au facut pasul spre nivelul de dinaintea
IA, care este adoptarea de tehnologii 10T (Internet of Things / Internetul tuturor
Lucrurilor). Aceste dispozitive conectate sunt cele care pot oferi cantitatile
uriase de date de care are nevoie inteligenta artificiald pentru a da rezultate
foarte bune. ,,In acest moment, fermierii au adoptat foarte multe dintre solutiile
IoT, acesta fiind primul pas pentru tehnologizare si digitalizare, insa observam
un interes extrem de mare si in zona automatizarilor si Al-ului. Cu siguranta au
nevoie sd inteleaga si sd vada la lucru astfel de solutii pentru a vedea beneficiile
produselor. Din acest motiv, noi organizdm foarte des demonstratii in camp cu
astfel de solutii”, spune reprezentanta Vantage Romania.

Solutiile IA nu vor duce la pierderea multor locuri de munca in Romania, cred
specialistii

Nu toatd lumea este, Tnsd, incantatda de implementarea solutiilor IA in
agriculturd. Pentru unii oameni acest lucru ar putea insemna pierderea locurilor
de munca. ,,De exemplu, in agricultura se vor reduce mai mult din posturile care
aveau conditii grele de munca (sarcini repetitive, in medii periculoase, care nu
necesitau un grad mare de pregatire sau altfel astfel de situatii)”, spune Stefan.

El a adaugat, insa, ca in Romania sectorul agricol se confruntd deja cu o lipsa
mare de personal si din acest motiv adoptarea inteligentei artificiale nu va afecta
un numar mare de oameni.

Nici Lucia Pavelescu nu crede ca inteligenta artificiald va ldsa multi salariati din
agricultura romaneasca fara locuri de munca, deoarece nu exista suficienti
angajati si nici suficiente persoane dispuse sa lucreze in domeniu. ,,Cu siguranta
nu. Agricultura roméaneasca este un sector unde forta de munca este insuficienta
st cu siguranta Al-ul va aduce doar o mana de ajutor acolo unde nu exista alte
solutii. Plus, Al-ul va imbunatati calitatea vietii fermierilor si a angajatilor lor.
Un om nu poate lucra fara pauza 20 de ore, in schimb un robot autonom poate
face asta fara probleme”, a conchis ea.

[A pentru agriculturd a atras atentia marilor ,,rechini” la nivel mondial

Agricultura este unul dintre domeniile care vor beneficia mult de pe urma IA.
Nu surprinde, astfel, cd domeniul a atras atentia marilor ,,rechini”. Elon Musk si
Larry Ellison, doi dintre cei mai bogati oameni din lume, au anuntat un nou
proiect la care lucreaza. Companiile controlate de cei doi miliardari, SpaceX si
Oracle, vor lansa o platforma de cartografiere a suprafetelor agricole, bazata pe
IA si sateliti, care va putea fi folosita de guverne, transmite Business Insider.
Instrumentul va genera o harta a fermelor unei tari, care aratd ce cultiva fiecare
dintre ele. Solutia ne duce cu gandul la Skynet — o retea de inteligenta artificiala

24


https://www.businessinsider.com/elon-musk-larry-ellison-team-up-ai-farming-tool-starlink-2024-3?utm_source=pocket_saves

bazatd pe computere si sateliti — din seria de filme ,,Terminator”, care preia
controlul asupra planetei.

VIDEQO ..Nonna” Iris conduce 1a 93 de ani 8 restaurante in Italia si SUA si
e considerata regina carbonara / Alaturi de ea lucreaza 40 de rude si peste

480 de angajati / ..Ideea mea este ca trebuie sa faci cateva lucruri, dar sa le
faci bine” , Redactia mart. 26, 2024

Iris intrat in bucatarie la putin peste 13 ani
si nu a mai parasit niciodata aragazul. Astazi inca mai conduce, la 93 de
ani, opt restaurante, sapte in Italia, iar unul in Statele Unite, la Miami si
este unul din cei mai cunoscuti proprietari de restaurante din Italia, noteaza
Corriere della Sera.

Primul a fost deschis de bunica Fortunata in 1920, iar alaturi de ea lucreaza 40
de membri ai familiei si peste 480 de angajati. O echipa care face istorie in
bucataria italiand, condusd de o adevarata institutie a industriei restaurantelor.

Este considerata ,,regina carbonara” si toata lumea din Roma o cunoaste. O
cheama Iris si, desi are 93 de ani, nu a parasit niciodata aragazul osteriei fondate
in anii 1920, datoritd unei intuitii a bunicii sale Fortunata.

,»Am intrat pentru prima data Intr-o bucatarie, cand aveam putin peste 13 ani.
Am ajutat-o pe bunica si pe mama mea in mii de feluri. Am Inceput prin a spala
vasele, dar apoi, cu privirea, am furat secretele bunei bucatarii romane. in
timpul razboiului faceam strozzapreti, strict manual, si le vindeam
muncitorilor”, povesteste Iris.

https://youtu.be/ukiY pmmj4J0
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Au trecut cateva decenii de atunci, dar retetele, acelea, nu s-au schimbat
niciodata: ,,L.’Osteria Da Fortunata, pe care o conduc si care isi ia numele de la
bunica mea, este templul tuturor preparatelor tipice ale bucatariei noastre
romane, puse n valoare de bunatatea pastelor facute in casa. Dar aici, la noi,
carbonara ramane punctul de atractie pentru vedetele de la Hollywood,
celebritati, politicieni si, bineinteles, pentru multi turisti care ne cautd datorita
unui cuvant dus din gura 1n gura. Ideea mea este ca trebuie sa faci cateva
lucruri, dar sa le faci bine si intotdeauna 1n acelasi mod. Ceea ce Tmi da puterea
de a continua este marea pasiune care imi ghideaza viata de 80 de ani incoace.
Fara a uita, bineinteles, de familia mea, care este un punct de referinta esential
pentru mine”, spune ea.

Mica de statura, mereu eleganta si cu o privire la fel de vioaie ca cea a unet
fetite, ceea ce impresioneaza este luciditatea lui Iris care, in ciuda varstei,
ramane comandantul de brigada incontestabil, scriu jurnalistii italien.

Ea este cea care gestioneaza si dicteaza regulile tuturor restaurantelor. Ea este
exemplul si farul de urmat: “De la acel prim restaurant deschis de bunica mea
au mai sosit Inca trei la Roma si un al patrulea se va deschide in curand. Dar
avem si doud afaceri la Milano, una la Bologna si inca una, imaginati-va, la
Miami. Aceste restaurante sunt conduse n intregime de membri ai familiei
mele, fiica mea Piera cu sotul e1 Mauro si cei patru nepoti ai mei, Thomas,
Matteo, Edoardo si Nicolo. In total, angajam 480 de persoane, deoarece suntem
deschisi sapte zile pe sdptamana, de la pranz pana la unu dimineata. Nu
inchidem decat pe 25 decembrie”, spune Iris.

O treaba uriasa, deci. In care Iris joaca un rol cheie. Daca se Intampla s mergeti
intr-unul dintre restaurantele ei, fiti siguri ca ea va fi cea care va va intampina.

,uUn client este un client si trebuie respectat intotdeauna”, spune Iris.

,In fiecare zi, de la ora 11.00 la 19.00, ea se afl in restaurantul de pe Corso
Rinascimento, 1n inima capitalei”, spune Marta, sotia lui Thomas, unul din
nepotii ei. ,,la autobuzul si se duce singura acasa”, continud ea. Cu o
determinare care explica autoritatea pe care a dobandit-o de-a lungul anilor.

,Intr-o zi imi spune ca ar fi important si deschida un restaurant in Miami. Eu nu
prea am fost de acord, dar ea a insistat si m-a tarat la propriu in SUA. Odata ce
au survolat oceanul si au aterizat in Florida, Iris a adulmecat imediat aerul. Ea a
ales calea de a deschide”, isi aminteste Piera, fiica ei. ,,Si, ca intotdeauna, a avut
dreptate. Turistii care mananca la noi la Roma, dupd aceea se intorc imediat la
Miami pentru a savura din nou acele gusturi care sunt cu adevarat de neuitat
pentru ei”, completeaza ea.
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In restaurantele conduse de Iris, producatorii de paste sunt intotdeauna la vedere
in vitrind, iar politetea, precum si calitatea produselor folosite, reprezinta
adevarata carte de vizita.

,Produsele precum uleiul, guanciale sau ricotta de oaie sunt facute doar pentru
noi”, subliniaza ea. ,,Suntem o mare familie si acesta este secretul nostru. Chiar
si angajatii fac parte din ea. Ii cunoastem pe toti. I-am vizut crescand,
casdtorindu-se si avand copii”, spune cu satisfactie Iris.

,L.a noi, muncesti din greu, dar esti platit corect. Ceea ce, bineinteles, creeaza
un climat pozitiv. Mama”, conchide Piera, ,,este foarte generoasa si, daca un
angajat se afld in dificultate, il ajuta imediat. De fapt, ea ne spune intotdeauna
ca, daca este o persoana rea, trebuie sa il ajuti mai mult”. Nu se ajunge regina
din intdmplare...

STUDIU: Zatul de cafea ar putea fi raspunsul la contaminarea agriculturii
cu un erbicid utilizat frecvent / Se estimeaza ca sase milioane de tone de zat
sunt aruncate anual , Redactia mart. 26, 2024

Se estimeaza ca sase milioane de tone de zat de cafea ajung la groapa de
gunoi anual, generand metan si CO2, sau sunt incinerate pentru energie.
Este o risipa evidenta a unui produs secundar inca bogat in compusi (daca
nu in aroma). La nivel casnic, incercati s directionati continutul cafetierei
catre gradind, nu catre cosul de gunoi: zatul de cafea este excelent ca adaos la
compost si pentru cresterea viermilor de casd, ca ingrasdmant natural pentru
trandafiri si ca factor de descurajare a melcilor. Iar la scara globala, stiinta ar
putea avea raspunsul. Un nou studiu publicat in Journal of Chemical
Technology and Biotechnology sugereaza ca zatul de cafea ar putea fi cheia
unei probleme urgente de mediu: contaminarea agricold, relateaza Euronews.

Cum ar putea zatul de cafea sa rezolve problema poluarii agricole?

Oamenii de stiintd de la Universitatea Tehnologica Federala din Parana,
Brazilia, au descoperit ca resturile rezultate dupa prepararea cafelei pot absorbi
erbicidul pe baza de bentazon, utilizat frecvent in agricultura.

Atunci cand zatul de cafea este activat cu clorura de zinc, continutul sau de
carbon devine cu 70% mai eficient in eliminarea erbicidului.

Testele din cadrul studiului au implicat bentazon dizolvat in lichid si tratat cu
carbon activat din zatul de cafea folosit, pentru a vedea cum afecteaza tesuturile
embrionare de ceapa. Toate plantele cresc din tesuturi embrionare
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(meristemice), iar dezvoltarea unei plante este perturbata atunci cand aceste
tesuturi sunt deteriorate.

In cazul in care testul poate fi reprodus la scard industriala, ar fi un dublu castig
pentru mediu: ar evita ca deseurile de cafea sa fie aruncate la groapa de gunoi si
ar preveni daunele cauzate de erbicide asupra vietii salbatice si a naturii.

De ce este bentazonul o problema?

Agentia Europeana de Mediu a evidentiat niveluri periculoase de bentazon in
apele de suprafata, depasind nivelurile stabilite in Directiva-cadru privind apa si
punand Tn pericol obiectivele europene privind utilizarea pesticidelor in cadrul
Green Deal.

Agentia de Mediu din Regatul Unit mentioneaza ca bentazonul are potentialul
de a afecta calitatea apei pe termen lung si de a conduce la o nevoie sporitd de
tratare a surselor de apa potabila. S-a demonstrat ca erbicidul are un impact
asupra sanatdtii umane daca este inhalat, ingerat sau absorbit prin piele.

Desi aceasta este doar o cercetare preliminara si sunt necesare mai multe studii
pentru a determina eficacitatea zatului de cafea la scara globala, este un inceput
promitdtor. Autorii studiului spun ca rezultatele lor “sugereaza o solutie de
economie circulara pentru zatul de cafea folosit, care in prezent este aruncat fara
niciun sistem de reciclare sau reutilizare”.

ANALIZA: Cum au ajuns tofu, porcusorii de guinea si somonul in retete
prezentate ca fiind ..traditional romanesti” ,Cosmin Dragomir , mart. 26,
2024

O méana de scriitori si edituri din
strainatate au publicat, de-a lungul vremii, carti despre gastronomia
romaneasca. Cele mai multe sunt semnate cu pseudonime, printate pe loc si
in schimbul zecilor de euro iti sunt trimise din SUA, Germania sau Anglia
direct la usid. Am analizat cea mai mare parte a cartilor cu retete traditionale
romanesti publicate in engleza, iar concluzia este tragi-comicd. Exista patru
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tipuri de carti culinare ,,romanesti” pe piata internationald: cele scrise de autori
romani (direct in engleza sau traduse), cele scrise de autori cu origini romanesti,
cele scrise de autori strdini si cele semnate cu pseudonim. Primele doua
,caprarii” sunt si cele care prezinta foarte bine sau aproape bine gastronomia
romaneasca, fara greseli majore, dar mai ales fara fictiuni demne de autori de
carti fantasy.

Premiati in SUA

Din prima categorie remarcam volumele Irinei Georgescu: ,,Carpathia — food
from the heart of Romania”, volum aparut in 2020, si ,,Tava” (2022), pentru
care a primit si prestigiosul premiu American James Beard la categoria baking.
Mai gasim variante in engleza a cartii de bucate a lui Radu Anton Roman, dar si
cateva ale unor autor mai putin cunoscuti chiar si pe la noi.

Dintre cele din a doua categorie mentionam: ,,Taste of Romania: Its Cookery
and Glimpses of Its History, Folklore, Art, Literature and Poetry” de Nicolae
Klepper si ,,From dill to Dracula, a Romanian food & folklore cookbook™ de
A.M. Ruggirello. Autorii au Tn comun originile romanesti, interesul pentru
gastronomia noastra si faptul ca ambii au vizitat tara.

LwScriitorul american Nicolae (Nick) Klepper s-a ndscut in Romania. La varsta
de 12 ani, el si parintii sai s-au mutat in America, unde s-au stabilit la New
York. In calitate de fost director de corporatie, a lucrat si a trait multi ani in
Europa, Africa si Orientul Mijlociu. Prima carte a lui Klepper, ‘Taste of
Romania: Its Cookery and Glimpses of Its History, Folklore, Art, Literature and
Poetry’, a fost scrisa ca urmare a interesului sau de o viatd pentru bucatarie si a
dorintei de a face tara sa natald mai bine cunoscuta in lume a fost publicata de
Hippocrene Books, New York, in 1997, conform siteului oficial al autorului,
nicolaebooks.com.

De pe siteul autoarei A.M. Rugirello aflam ca este scriitoare, graphic designer,
pasionati de fitness si ca este descenta unei familii de imigranti romani in SUA.

Volumul lui Klepper este foarte bine scris si organizat, iar pe langa retete
prezinta si informatii despre istorie, folclor sau literaturd. Din pacate, un bucatar
din anii *90 de pe Valea Prahovei reuseste sa ii prezinte o reteta cu somon
afumat ca fiind traditional roméneasca. Nici cartea ,,From Dill to Dracula” nu e
de lepadat, desi are cateva greseli impardonabile de traducere. Autoarea, care
spune ca traieste in tinutul berii si branzei, Wisconsin, o ,,da rdu de gard” la
capitolul bauturi traditionale romanesti. Spre exemplu cocktailul White
Romania (pe care I-am regasit mentionat pe un site dedicat bauturilor si de
unde, probabil, s-a inspirat). La finalul retetei realizezi ca ai in fatd o varianta a
clasicului cocktail White Russian (votca, lichior de cafea, smantana/lapte) care
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devine romanesc prin addugarea bananelor (atat felii cét si lichior). Dupa
aceastd aberatie, lista continud destul de bine cu visinata (desi e facutd cu rom),
caisatd cu votca, tuica (pe care o descrie corect), dar o categoriseste gresit cu
Ouzzo si Sambuca. Apoi, prezintd o altd ndscocire, wiskey cu chaser de
muraturi (zeama sau felii), despre care scrie: ,,is a very common combination
you can find in Romania” (trad. — o combinatie comuna pe care o poti gasi In
Romania).

Tragi-comedie fantasy cu ciorba radauteana si gulas de Bucuresti

Ultimele doua categorii de carti sunt cele in care surprizele neplacute se tin lant.
Romania devine ubicua, iar gastronomia noastra o combinatie de influente de pe
intregul mapamond: punem porcusuri de guinea in ciorba radduteana, tofu
tartinabil langa zacusca si salatd de vinete, somonul e mai comun decat crapul
sau scrumbia, mititeii au ceapad, ciorba de burta are cartofi si aflam despre
sarmale vegane bacon.

Unii dintre autori au CV-uri remarcabile, care ar trebui sa garanteze
profesionalismul, doar ca nu e cazul aici.

Marina Polvay Scherbatoff s-a nascut la 24 iulie 1928 in Krasnojars, Rusia. A
sosit in Statele Unite Tn 1952. Este membru al American Association Travel
Editors, American Society Journalists and Authors, Food and Wine Society,
Writers Guild and League, Confrerie de la Chaine des Rotisseurs, Sommelier
Guild, Pearl S. Buck Foundation, Writers Club s.a.m.d.

A scris ,,All Along the Danube: Recipes from Germany, Austria,
Czechoslovakia, Yugoslavia, Hungary, Romania and Bulgaria”, carte aparuta
initial in 1979. Dupa cum observam din titlu, cartea se concetreaza pe
mancarurile de pe malurile Dunarii si te-ai astepta sa gasim mult peste de apa
dulce, dar si alte bucate traditionale.

Ce ingrediente gasim in retetele din capitolul dedicat Romaniei? Sola (traieste si
in Marea Neagra, dar nu ar avea ce sd caute intr-o selectie dedicata Dunarii si
mancarurilor romanesti), King Crab de Alaska, Icre de lumpfish sau de somon,
yellowtail (peste oceanic din emisfera sudica), red snapper (poate e confundat
cu barbunul — locuitor al Marii Negre -, dar tot fac parte din familii diferite si 1si
fac veacul la mii de kilometri departare unii de altii).

in volumul ,, The food & cooking of Romania & Bulgaria Ingredients and
traditions in over 65 recipes with 300 photographs” de Silvena Johan Lauta,
cunoscuta si ca Silvena Rowe, autoarea prezinta la capitolul ciorbe doua
preparate romanesti probabil pe cale de aparitie, nu de alta dar n-au nici o
legdtura cu bucataria traditionala. Silvena Rowe s-a ndscut in Bulgaria si a

30



condus ca chef resturante in tara natald, in URSS, precum si un local cu specific
Baltic in Londra. Este invitata frecvent la televiziuni si scrie pentru multe ziare
st reviste. A mai publicat carti despre gastronomia central si est-europeana,
despre cea maghiara si despre cea din tarile baltice.

The food & cooking of

ROMANIA &
BULGARIA

,»The food & cooking of Romania &
Bulgaria Ingredients and traditions in
over 65 recipes with 300
photographs”, de Silvena Johan Lauta
(Sursa foto: Amazon.com)

Cartea este indiscutabil diferitda de multe din cele prezentate in aceasta serie:
autor asumat si cu CV, fotografii personalizate, tipar excelent si destule
informatii conforme cu realitatea. Desi din titlu ar reiesi mdcar o paritate a
retetelor la impartirea pe tari (observam si curtuoazia de fi mentionati primii),
autoarea trage spuza pe turta tarii sale si prezinta mult mai multe retete de la sud
de Dunare (la unele dintre ele aminteste si de variantele roméanesti).

O s ma limitez la capitolul ciorbe — supe. Tn total avem opt. Una mai mult
turceasca (de linte si caise), taratorul (emblematic pentru bulgari, diferit de
varianta otomana), supa de gulii, mere si chimen (roméneasca, revin), ciorba de
fasole (citez: e aproape o mancare nationala in Bulgaria), ciorba bulgareasca de
perisoare, ciorba de porc cu varza si chimen (romaneasca), Gulasul de Bucuresti
(usor de intuit) si ciorba de miel/oaie (tot bulgareasca). Indicatiile geografice
apartin autoarei.

In ceea ce ma priveste e prima dati cand aud de supa de gulii, mere si chimen.
Stiu de supele de mere (sau alte fructe) specifice Banatului si Ardealului, dar si
sasilor si maghiarilor, dar parca cele mai multe par derivate din supele de
bere/vin/péine de pe vremuri. Oricum aceasta supa nu are legatura nici cu
obiceiul bandtean de a manca la fripturi compot (in sensul clasic al cuvantului,
fara alte adaugiri de legume).
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Consternarea mea e si mai mare din cauza ca am gasit aceeasi retetd (cu o
singura modificare, in sensul in care cea din urma contine si un pic de faind) in
cartea ,,All Along the Danube” mentionata mai sus.

Singura concluzie pe care o pot verbaliza in acest moment al cercetarii e ca
autoarea din Bulgaria s-a inspirat din cartea Marianei Polvay fara sa verifice si
realitatea din teren.

A doua mea dilema referitoare la ciorbele din aceasta carte se refera la
Bucharest Hotpot sau Gulas de Bucuresti, asa cum il numeste autoarea. Este o
supd deasa care contine: supd de vita, naut, cartofi s morcovi dati pe razatoare,
frunze de mangold, carnati afumati (cu specificatia ca cei polonezi sunt buni)
sare si piper. In introducerea retetei se mentioneaza ci nautul — ingredient
primar — poate fi Tnlocuit cu orice tip de fasole sau alte boabe. Tn cazul acestei
retete mentionez cd nu e nici gulas si nici bucurestenii nu au auzit de el.

,Romanian cookbook” by Liam Luxe

Sub acest pseudonim au fost publicate peste o sutd de carti de retete: de la cele
din Vatican, la cele din Eritreea, de la bucataria costaricana la cea kosovara, de
la cea californiand la cea yemenita. Sunt carti care se printeaza pe loc, la
comandi, prin urmare investitia nu e mare si afacerea probabil prospera. In
cazul cartii de fata si printul a avut de suferit, astfel ca titlurile retetelor sunt in
josul paginii, iar textul pe urmatoarea. Este mai mult ,,hartie igienica” decat
carte. Gasim aici puse la gramada tot felul de retete care nu au legatura cu
realitatea: avem si hamsii facute in cuptor, dar si dorada sau salata cu somon.
Varza a la Cluj contine ciuperci, carnatii de Plescoi — porc, iar la micul dejun
intdlnim o ciorba de perisoarea speciald pentru masa de dimineata (!?) care e o
ciorba clasica.

ROMANIAN
COOKBOOK

,,Romanian Cookbook: Traditional
Recipes from Romania (Balkan
food)”, de Liam Luxe (Sursa foto:
Amazon.com)

Traditional Recipes from Romania
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,» The Ultimate Romanian Cookbook, delicious Romanian foods to prepare” de
Teri M. Dean este o carte gandita exact ca precedenta. In cazul cartii de fata
impartim aceeasi fotografie de coperta cu volumul dedicat gastronomiei
algeriene: un fel de méncare greu de identificat in special din cauza calitatii
joase a fotografiei (orez, oud fierte, bucati de ardei gras manjit cu un pic din
sosul de la orez si o bucata de pui sau peste). Ce mai gasim in aceasta carte:
sosul de usturoi contine zahar, apa, sare, ceapa, usturoi, smantana si unt, salata
de vinete are parmezan, placintele cu varza au esenta de vanilie, sarmalele
contin spaghete si usturoi iar printre preparatele traditionale romanesti
identificim o pasta tartinabila de tofu si una de creveti. In plus zacusca are
coriandru proaspat, iar mititeii au ceapa in compozitie.

Urmeaza o carte cu acelasi titlul, aceeasi poveste, doar cd difera autorul si
subtitlul: ,,The ultimate Romanian Cookbook” de Slavka Bodic. Aici mujdeiul
se face cu mustar, smantana si tomate, salata de vinete este de fapt zacusca,
sarmalele vegane contin cubulete de bacon si supa de vita, sarmalele din vita de
vie se fac cu un sos facut din unt, fdina, pasta de tomate si suc de lamaie,
crevetii se soteaza iar burgerul e din porc.

Avem apoi ,,The Complete Romanian Cookbook, quick, easy and delicious
Romanian traditional cooking recipes” de Thelma J. Rulz. Alt pseudonim,
aceeasi poveste. Nici aici nu scapam de creveti, mititeii contin boabe de
coriandru si chimion si se fac fie doar din carne de porc, fie doar din carne de
pui, placinta dobrogeand nu contine branza, dar are nuci si gem de caise, ciorba
de peste se face cu cod sau cu tilapia, iar ciorba de burtd contine ceapa calita,
tija de telind, pastarnac, morcovi, ardei gras si tomate. Mai mult, ciorba de pui
are si afumatura.

' ' — Ciorba radauteana (Sursa foto: Wikimedia
Commons / Romaniancook)

,,Romanian cookbook, 120 delicious and traditional Romanian recipes to cook
right now” de Amaya Williams. Aceeasi Marie, cu alta palarie! Este si cea mai
prost tradusa carte dintre toate cele prezentate, probabil folosind un proto
google translate sau proto Al. Cheia unei lecturi savuroase e la indemana:
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incercati sd o cititi ca pe o carte umoristica. Aici ciorba de burtd e de fapt o supa
de burtd, fara liezon si cu cartofi, micii au coriandru, chimion, nucsoara, piper,
fulgi de chilly si cimbru, omleta tardneascd se face cu mozzarella, iar pieptul de
pui cu gorgonzola si parmezan, somonul ajunge in frigarui, salata se face cu icre
de cod, supa crema de morcovi e cu ghimbir, iar pentru final am pastrat perla
coroanel, ale cdrei ingrediente le redau fix ca in carte:

Radauteana soup recipe with guaranteed success

2 buc Pasternack (pastarnac)

A few peppercorns

5 pcs of guinea pigs (!? Nu am regasit porcusorii in instructiuni si prin urmare
nu am habar ce ar trebui sa fie)

1 whole chicken

Parsley

1 buc order kapia

1 buc cheap media (ceapa medie)
1 captain garlic (capatana)

1 piece of hot pepper

1 buc timeline mica (telina mica)
500 ml cooking cream

Garlic infusion

1 lingua fauna (faind)

A little salt.

Calugaritele au deschis un bar intr-un sanctuar: ,,Nu este un picat sa bei o
bere”, Antonia Hendrik, 26 martie 2024,

Mahou

eeeee g 7’?

.

Peal) © Calugarite. Sursa
foto: https://www.bworldonline.com/
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Calugaritele au preluat afacerile de la barul din Sanctuarul Estibaliz din
afara orasului basc Vitoria de la fostii proprietari. Calugaritele cand halbe
de bere pentru a potoli setea pelerinilor si pentru a raspandi cuvantul lui
Dumnezeu in Spania.

Calugaritele au deschis un bar cu bere pentru pelerini

O congregatie de calugarite catolice a redeschis un bar intr-un sanctuar antic,
unde ofera halbe de bere pelerinilor, in speranta de a raspandi cuvantul lui
Dumnezeu oaspetilor insetati care viziteaza situl roman din secolul al XI-lea.

Barul neobisnuit se gaseste in nordul Spaniei. Calugaritele, care fac parte din
ordinul Peregrinii Euharistiei, au preluat operatiunile barului din Sanctuarul
Estibaliz, in afara orasului basc Vitoria, de la proprietarii anteriori, calugari
benedictini, care au lasat o asociatie locald sa administreze barul.

Dar stiti, nu este un pacat sa bei o bere

,,Cred ca o multime de oameni vor crede ca este neobisnuit, pentru cd nu au
vazut niciodatd asa ceva. Dar stiti, nu este un pacat sa bei o bere”, a declarat
sora Guadalupe, ndscuta in Miami, addugand ca barul a constituit o usa deschisa
pentru noi sa evanghelizdm.

es Want A Beer With A Nun?

A congregation of Catholic nuns decided to reopen a bar in an ancient sanctuary
in northern Spain with hopes that pouring the drinks will help keep the
conversation on Jesus going.

Fratii monahi locuiau acolo din 1923, dar au plecat in septembrie 2022 din
cauza numarului tot mai mic de persoane si a varstei inaintate.

Calugaritele au purtat sorturi de barmanite

Anul trecut, 18 calugarite s-au mutat pentru a avea grija de sanctuar si de
pelerinii sai. Cunoscut in trecut sub numele de barul ,,Pater”, calugaritele 1-au
redenumit ,,Casa Mamei”.

Tn primul weekend de la redeschiderea barului, care a coincis cu inceputul
Saptamanii Sfinte, calugaritele au purtat sorturi de barmanite peste hainele lor
gri cu alb, in timp ce clientii stiteau la coadd pentru a comanda. ,,imi place
pentru ca le vad intotdeauna atét de fericite si zambitoare, transmit multd pace si
bucurie”, a spus, despre calugarite, Maria Elena Saez. Ea se asteaptd sa devind o
clienta obisnuita a locului, scrie scmp.com.
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Oferta primaverii de la Nufarm pentru erbicidul Saracen Max: un flacon
oratuit la zece achizitionate , Adrian Radu , 26 martie 2024

Nufarm Romainia recomanda fermierilor sa erbicideze, in aceasta
primavara, culturile de cereale piioase cu Saracen Max. Este un produs care
a avut rezultatele asteptate in ferme, iar un motiv in plus este reprezentat de
oferta companiei pentru aceasta primavara. Fermierii care achizitioneaza 10
flacoane cu erbicidul Saracen Max vor primi inca un flacon gratuit. Promotia
este valabila pana pe 30 aprilie 2024.

Erbicidul Saracen Max este cunoscut pentru eficienta sa in combaterea unui
spectru larg de buruieni cu frunza latd. Compozitia sa, care include tribenuron-
metil si florasulam, 1i confera o actiune rapida si eficienta, asigurand o protectie
de durata culturilor.

Erbicidul Saracen Max combate buruienile anuale cu frunza lata

Saracen Max este formulat ca granule dispersabile Tn apa si se absoarbe atat
foliar, cat si radicular. Cele doud substante active provoaca inhibarea enzimei
ALS, acest lucru ducand la anthilarea buruienilor anuale cu frunza lata. Printre
acestea se gasesc neghina, ambrozia, romanita, samulastra de rapita, traista
ciobanului, volbura, paldmida, turita, macul, rocoina, trei frati patati si
mazarichea (vezi aici lista completa).

Un alt avantaj al aplicarii Saracen Max este reprezentat de fereastra larga de
aplicare, de la 2 frunze ale culturii pana la frunza stindard (BBCH 13-39).
Saracen Max este eficient si la temperaturi mai scazute, insa trebuie aplicat cand
afard sunt minimum 5-6 grade Celsius. Fermierii trebuie sa stie ca tipul de sol
nu influenteaza eficienta acestui erbicid din portofoliul Nufarm.

Prin accesarea acestei oferte, de 1 flacon gratuit la 10 cumparate, agricultorii din
Romania vor avea parte de un profit crescut, asta pe langa beneficiile pe care le
aduce aplicarea Saracen Max in lanurile de cereale. Toate detaliile despre oferta
de la Nufarm se gasesc la reprezentantii de vanzari ai companiei si pe site-ul
www.nufarm.com/ro.
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Mospilan 20 SG — stiinta si tehnologia japoneza in slujba ta, Florentin luga,

26/03/2024

in urmi cu ceva timp eram intr-o fitofarmacie. Un domn cere vanzitoarei
“un Mospilan”, ceva pentru gradini. Gandul mi-a sarit la dialogurile din
magazine si tirguri in care cerem adidasi, nu pantofi sport sau cerem o
drujba si nu un fierastrau mecanic.

Toate acestea indica un BRAND adevarat, certificat in timp. Cand domnul
respectiv a solicitat “un Mospilan” si nu un insecticid, am asimilat imediat
cererea cu cele de mai sus. Mospilan 20 SG este un produs de exceptie si
evident de o mare NOTORIETATE!

Conditionat, de ceva vreme, sub forma de granule solubile, produsul vine in
sprijinul utilizatorului printr-o capacitate de dispersie superioara si prin absenta
totald a urmelor de produs pe fetele ambalajului.

Insecticid din grupa neonicotinoidelor, reomologat la nivel de U.E. pana in anul
2033, este un produs pe baza de acetamiprid in concentratie de 20% (200g/kg),
ce actioneaza asupra insectei tintd prin ingestie. Este un produs sistemic cu
activitate translaminard, patrunzand in frunze, unde isi pastreaza efectul chiar si
peste trei sdptamani.

Actioneaza rapid asupra tuturor stadiilor de dezvoltare ale insectei: ou — larva —
nimfa — adult, afectand sistemul nervos — producand convulsii, paralizie,
moartea daundtorilor tinta intervenind dupa 1-2 zile de la aplicare.

Acetamipridul imita mediatorul chimic acetil-colina, dar nu este descompus de
enzima acetilcolin-esteraza; ca urmare influxul nervos este transmis permanent,
nefiind intrerupt de actiunea enzimei amintite, rezultand, asa cum am mentionat,
convulsii puternice urmate de moartea insectei tinta.
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Datorita co-formulantilor de Tnalta clasa, nu este influentat de temperatura
atmosfericd din momentul aplicarii, nu este descompus de razele solare si
rezista foarte bine la spalare; ploile survenite Tn aproximativ 2 ore de la aplicare
nereducand efectul insecticidului.

Mospild¥
$P 205G Mospilan 20 SG este omologat pentru 12 culturi si in jur de

20 de daunatori. Pentru a vizualiza intreg spectrul de culturi si daunatori,
precum si dozele omologate pentru combaterea acestora, se poate accesa site-ul
WWW.Sumi-agro.ro.

Impreuna cu uleiul vegetal Toil formeaza pachetul comercial Mospilan Qil,
foarte eficace in tratamentele prevegetative la mar si prun in doza de 0,450
Kg/ha Mospilan 20 SG si 0,5% Toil.

Cultura de rapita este foarte atractiva pentru daundtori in perioada de primavara
deoarece acestia gasesc resurse de hrana nebanuite in aceasta, in plus, perioada
de inceput a primaverii corespunde cu perioada de imperechere a acestor
daunatori, larvele lor producand pagube insemnate culturii.

Gargarita tulpinilor (Ceutorhynchus napi)

Acest daundtor migreaza din locul de iernat, care este in special arealul unde in
anul precedent a fost cultivata rapita, dar si din zona florei spontane, spre noua
cultura, cand temperatura acrului atinge 8-9° Celsius (indivizi solitari pot fi
zariti si la temperaturi mai joase). Varful de zbor se atinge la temperaturi de
peste 12° Celsius, temperaturi ce corespund acestei perioade din an.

Trebuie retinut ca la inceput apar masculii, care produc pagube mici,
nesemnificative, dupa care la aproximativ doud saptamani de la aparitia acestora
apar femelele si, in conditii de temperaturi de peste 10-12° Celsius, are loc
imperecherea. Femela sapa, prin roadere, acele orificii in tulpind, dupa care
depune ouale din care vor 1esi larvele care distrug maduva tulpinii si pot migra
si pe ramificatii, pierderile de productie fiind considerabile.

De asemenea, aceste orificii, rosaturi sau crapaturi, vor constitui adevarate porti
de intrare pentru numeroase boli (in special putregaiuri), toate acestea ducand la
mari pierderi de recolta.

Pentru a preveni atacul acestui daunator si, evident, efectele secundare
mentionate, recomandam tratamentul cu Mospilan 20 SG in doza de 0,2 kg/ha.
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Pragul economic de daunare (P.E.D.) este de 2 adulti pe o planta. Pentru a
observa mai usor acest daundtor recomandam folosirea bolurilor galbene.

Este recomandat ca aplicarea sa se faca la aproximativ 10 zile dupa ce au fost
observati masculii, avand 1n vedere cd la aproximativ doud saptamani dupa
aparitia lor apar si femelele, putand avea loc imperecherea — in acest mod
efectul insecticidului este maxim, reducand la minimum atacul acestui daunator.

Din pécate, este posibild combaterea doar in stadiul de adult — de unde si
importanta efectudrii tratamentului la momentul optim.

Gandacul lucios (Meligethes aeneus)

Acest daundtor 1si face aparitia n lanul de rapita odata cu aparitia racemului cu
bobocii care stau sa infloreasca. Cand temperatura aerului depaseste 10° Celsius
are loc migratia gandacului lucios din zona de iernare — flora spontana — spre
lanurile de rapita.

Odata ce temperatura aerului depaseste 15° Celsius are loc varful de zbor al
acestuia, fapt care corespunde cu inceputul infloriri culturii de rapita. Acum are
loc si imperecherea gandacului lucios, moment in care femela produce rosaturi
la nivelul bobocilor, unde va depune ouale din care ies larvele.

Acestea vor consuma polenul din interior, distrugind totodata pistilul si
anterele. Atacul este produs atat de larve, cat si de adulti. Pentru a evita
pierderile de recoltd datorate acestui daunator, recomandam tratamentul cu
Mospilan 20 SG in doza de 0,150 Kg/ha. Pragul economic de daunare al acestui
daunator este, in functie de dezvoltarea plantei, urmatorul:

« cand avem boboci doar pe tulpina principala — P.E.D. este de 1
individ/planta;

« atac pe planta mediu ramificatd — P.E.D. este de 3 indivizi/planta;

« atac pe planta puternic ramificata — P.E.D. este de 5-6 indivizi/planta.

Mai jos voi face referire la combaterea principalului daunator din cultura de
grau — plosnita cerealelor.
Plosnita cerealelor (Eurygaster integriceps)

Are o generatie pe an, ierneaza ca adult si migreaza spre lanurile de grau cand
temperatura aerului depaseste 12° Celsius. In prima parte a lunii mai are loc
imperecherea, urmata de depunerea oualor si, dupa 7-15 zile de incubatie, apar

39



larvele care parcurg aproximativ o lund pana la forma adultd — perioada care
corespunde cu perioada de maturare a graului.

Larvele si adultii se hranesc cu continutul spicelor, producand pagube
importante cand P.E.D. este depasit. P.E.D. este de 5-7 adulti hibernati/m2, iar
in cazul larvelor P.E.D. este de 3-5 larve/m2.

Recomanddm Mospilan 20 SG pentru combatere deoarece perioada de atac este
lunga, larvele eclozand esalonat.

Momentul optim de aplicare a produsului este atunci cand larvele se gasesc in
stadiul de varsta a doua, produsul actionand fara a tine seama de temperatura si
asigurand o perioadd de minimum trei sdptamani de protectie a culturii — net
superior unor produse de contact care doar aparent sunt ieftine, dar care in cazul
unui atac puternic sunt ineficiente si neeconomice.

Pentru marirea eficacitatii tratamentului, recomandam aplicarea produsului
impreuna cu insecticidul de contact Wizard.

Ing. Adrian Isoc, Director de Vanzari pentru zona de Vest,  Summit Agro
Roméania

Seceta si consumul tot mai mare de apa vor face ca industria, agricultura,
turismul, consumul uman si natura sa concureze tot mai intens pentru
lichidul pretios. Dar daca si statele est-europene vor ajunge sa concureze
intre ele pentru apa, asa cum o fac pentru investitii si materii prime?
Bogdan Cojocaru , 25.03.2024

Polonia are si ea o strategie pentru apa. Un punct central al acesteia,
prezentat anul trecut, este cresterea gradului de retentie a apei de la 7% pe
an la 20%. Aceasta implica proiecte la scara nationala: construirea a 400
de rezervoare, modernizarea a 50.000 de kilometri de canale si
prioritizarea surselor de apa pentru zone agricole cruciale. Oficialul care a
prezentat acest plan in 2023, viceministrul infrastructurii Marek Grobarczyk, a
avertizat ca viitorul va duce o lupta pentru apa.

Cu acces la nouad dintre cele mai lungi rauri din Europa, strabatutd de Dunare,
cu o deltd uriasa si deschidere la Marea Neagra, cu lacuri naturale si de acu-
mulare, cu izvoare, cu munti care opresc norii si inmagazineaza precipitatii,
Romania se poate considera o superputere a apei. Si, mai important, a apei
dulci. La fel pot fi considerate, intr-o anumita masura, si celelalte state din
Europa de Est.
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Cu toate acestea, secetele din ultimii ani au aratat ca apa dulce poate fi o resursa
naturald limitata si daca penuria deja periodica de apa - datorata secetei
hidrologice si meteorologice — persista, se poate ajunge in situatia ca industria,
productia de energie, agricultura, turismul, consumul din gospodarii i conser-
varea naturii sa intre Tn competitie unele cu altele pentru pretiosul lichid.

Asa crede Judge Tibor, decan la Facultatea de stiinte ale apei din cadrul
Universitatii Nationale de Servicii Publice din Budapesta. El vorbeste pentru
ziarul Magyar Nemzet despre Ungaria, dar informatiile pe care le aduce sunt de
interes pentru toate statele din Europa de Est pentru ca seceta n-a iertat pe
niment.

Si cum toate aceste tari concureaza intre ele pentru materii prime, muncitori,
talent s1 investitii, $1 cum mai toate 151 dezvolta sectoare economice mari
consumatoare de apa cum ar fi industria bateriilor pentru masini electrice si
agricultura, nu ar fi de neimaginat ca intre state, acolo unde geografia o permite,
sd apara si o concurentd pentru apa. Ungaria este o superputere a apei daca este
avut in vedere volumul de lichid primit impartit la populatie.

Insa sursele interne regenerabile de apa sunt pe penultimul loc in Uniunea
Europeand, daca sunt excluse apele raurilor. Principala sursa interna de apa
dulce sunt precipitatiile, pe care schimbarile climatice nu le fac sa scada, ci sa
devind din ce in ce mai imprevizibile. Circa 90% din precipitatii cad in doar 60-
70 de zile. Aceasta inseamna ca inundatiile si seceta pot lovi aceeasi zona in
perioade diferite din an. In ultimii ani, in Ungaria o buni parte din apa folosita
in economie a fost consumata de industrie, pe dezvoltarea careia guvernul
insista puternic.

Dar din ce in ce mai multa nevoie de apa au si agricultura, conservarea naturii si
chiar turismul. Fara apa suficientd, performantele industriei si agriculturii scad.
Nivelul apei din lacul Balaton, una dintre cele mai importante zone turistice din
Ungaria, este monitorizat in permanenta, popularitatea pescuitului este in
crestere, iar pe Tisa sunt amenajate plaje. Raul are adesea un nivel prea scazut
pentru a mai fi folosit pentru transport.

Pentru ca modelele climatice indica secete prelungite tot mai dese vara si
cantitati de precipitatii mai mari iarna, spune Tibor Biro, o solutie pentru
asigurarea apei este cresterea suprafetelor umede. Acest lucru ar ajuta si la
formarea de precipitatii locale vara. De asemenea, este important sa se discute
despre retinerea apei in bazinele raurilor si in lacuri de acumulare. Ar fi o
solutie eficienta pentru economie, dar distrugdtoare pentru mediu.

lar relieful nu-i permite Ungariei sa construiasca usor lacuri de acumulare. Cu
toate acestea, in Ungaria au inceput pregétirile pentru construirea unei facilitati
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de stocare a energiei prin pomparea apei in lacuri de acumulare in regiunea
Borsod, aproape de granita cu Slovacia. Este primul proiect de acest fel din
Ungaria. Bulgaria a anuntat doua proiecte de acelasi gen anul trecut.

Ungaria are o strategie nationald pentru apa pe care si-a actualizat-o in 2017.
Are chiar si o diplomatie a apei prin care se asigura ca lichidul raméne pe
agenda de discutii internationald. Cu toate acestea, reindustrializarea fortata
condusa de guvernul de la Budapesta starneste temeri ca ungurii vor ramane
fara apa buna de baut.

Circa 95% din apa potabila a Ungariei este captata din surse subterane, potrivit
WWE. lar aceasta tara sta bine, in comparatie cu unii vecini, la eficienta
sistemului de transport al apei prin conducte. In Europa de Est, cu tevile
ciuruite, cele mai ineficiente sunt Romania si Bulgaria. Cehia pierde doar 15%
din apa furnizata consumatorilor, ponderea scazand de la an la an. Este
rezultatul cheltuielilor pe masuri anti-secetd. In 2023, aceste cheltuieli s-au
ridicat la 26,8 miliarde coroane (aproximativ un miliard de euro).

Media anuala din intervalul de cinci ani anterior este de 16 miliarde coroane,
potrivit brnodaily.com. Prin strategia ceha anti-seceta, guvernul furnizeaza
resurse de finantare pentru, spre exemplu, pasunat si metode de agricultura
sustenabile si cultivarea de plante alimentare care imbunatatesc solul si previn
eroziunea. Din banii cheltuiti anul trecut, un miliard de coroane s-au dus pe
refacerea mediului natural s1 managementul apei de ploaie.

Cu jumatate de miliard de coroane au fost refacute helestee si lacuri mici. De
asemenea, din bugetul pe 2023 a fost finantata constructia a 128 de kilometri de
conducte pentru apa, a cinci statii de purificare a apei, a 167 de kilometri de
sisteme de canalizare si a 59 de statii de tratare a apei uzate. Polonia, descrisa in
urma cu cativa ani ca uscatul Europeli, are si ea o strategie pentru apa.

Un punct central al acesteia, prezentat anul trecut, este cresterea gradului de
retentie a apei de la 7% pe an la 20%, media in UE fiind de 15%. Aceasta
implica proiecte la scara nationala: construirea a 400 de rezervoare,
modernizarea a 50.000 de kilometri de canale si prioritizarea surselor de apa
pentru zone agricole cruciale. Oficialul care a prezentat acest plan in 2023,
viceministrul infrastructurii Marek Grobarczyk, a avertizat ca viitorul va aduce
o lupta pentru apa.
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Palamida si buruienile dicotiledonate anuale iti pot compromite culturile

de cereale! Afla cum le poti proteja! 26 Mar 2024

r—

Cultivarea cerealelor este o practica vitala in agricultura mondiala, care
ofera alimente de baza pentru miliarde de oameni. Cu toate acestea, unul
dintre principalii adversari ai agricultorilor este reprezentat de buruienile
dicotiledonate anuale, care pot compromite in mod semnificativ recoltele de
cereale. Printre aceste buruieni, Palamida (Amaranthus retroflexus) se numara
printre cele mai agresive si dificil de controlat.

Iata cum poti proteja culturile tale de cereale de aceastd amenintare si de alte
buruieni similare:

Identificarea si monitorizarea. Primul pas in protejarea culturilor de cereale este
sd identifici si sa monitorizezi prezenta buruienilor. Palamida poate fi
recunoscutd dupa frunzele sale de forma ovala si de florile mici, verzi sau rosii.
Monitorizarea regulatd a terenului agricol iti va permite sa identifici infestarile
de buruieni la timp si sa ie1 masuri preventive sau de control.

Utilizarea practicilor culturale adecvate. Adoptarea unor practici culturale
adecvate poate reduce semnificativ riscul de invazie a buruienilor. Rotirea
culturilor, ardtura regulata a terenului si gestionarea corecta a irigatiei pot crea
un mediu neprielnic pentru dezvoltarea si raspandirea buruienilor, inclusiv a
Palamidei.

Utilizarea mulciului. Aplicarea unui strat de mulci n jurul plantelor de cereale
poate impiedica germinarea si cresterea buruienilor. Mulciul Tmpiedica accesul
luminii solare si reduce competitia pentru apa si nutrienti, contribuind astfel la
mentinerea sanatatii culturilor de cereale.
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Utilizarea erbicidelor. Utilizarea selectiva a erbicidelor poate fi o metoda
eficienta de control al buruienilor, inclusiv al Palamidei. Un produs foarte bun
de combatere este Rival. Acesta este un erbicid sistemic, sulfonilureic, selectiv
fata de culturile de cereale pdioase, ce actioneaza asupra unui spectru larg de

buruieni dicotiledonate anuale si perene, inclusiv asupra celor rezistente la 2,4
D.

Este important sd consulti un specialist Tnainte de utilizarea oricarui erbicid si
sd respecti instructiunile de utilizare pentru a minimiza impactul asupra
mediului si a culturilor.

Praticarea agriculturii de conservare. Adoptarea principiilor agriculturii de
conservare poate contribui la reducerea infestarii cu buruieni si la mentinerea
fertilitatii solului. Prin pastrarea resturilor vegetale pe suprafata solului si
minimizarea lucrarilor mecanice, se poate reduce perturbarea habitatului natural
al buruienilor si se poate promova echilibrul ecologic in agroecosisteme.

Masuri de control manual. In cazul unei infestiri severe, masurile de control
manual pot fi necesare pentru a elimina buruienile. Prin smulgerea manuala sau
utilizarea uneltelor de indepartare a buruienilor, cum ar fi gratarele sau
cultivatoarele, se poate reduce presiunea exercitata de buruieni asupra culturilor
de cereale.

Astfel, protejarea culturilor de cereale de invazia buruienilor dicotiledonate
anuale, 1n special a Palamidei, necesita o abordare integrata care sa includa
identificarea si monitorizarea, practici culturale adecvate, utilizarea mulciului, a
erbicidelor, practicarea agriculturii de conservare si masuri de control manual.
Prin aplicarea acestor metode in mod corespunzator, agricultorii pot proteja
recoltele lor si pot asigura securitatea alimentard a comunitatilor locale si
globale.

Hranirea porumbeilor ar putea fi interzisa pe domeniul public in sectorul 2
/ Primaria: Un porumbel produce 1 kg de excremente acide pe luna ,
Bucuresti, Orasul meu « 26 Martie 2024 « Redactia

Primairia Sectorului 2 a lansat in consultare proiectul de hotarare care
prevede interzicerea hranirii porumbeilor sau a altor pasari salbatice pe
domeniul public, anunta Agentia de presa Rador, care citeaza Radio
Bucuresti.

Proiectul de hotdrare este lansat ca urmare a sesizarilor primite de la cetateni
care reclama mizeria lasatd de pasari.
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Administratia locald spune ca resturile menajare ramase de la hranirea
porumbeilor reprezinta adevarate focare de infectie care atrag gandaci, muste si
sobolani.

== M Primaria a cautat si statistici si
a aflat ca un porumbel produce 1 kg de excremente acide pe luna.
La nivelul Capitalei nu exista o astfel de reglementare, insa in multe tari

europene hranirea porumbeilor este deja interzisa din cauza daunelor pe care le
provoaca, precizeaza Primaria Sectorului 2.

Oamenii pot trimite propuneri si sugestii pana pe 10 aprilie la adresa de mail:
dezbateri.publice@ps2.ro

LOrasul banilor” are primul meniu certificat Disciples Escoffier, la
restaurantul Ellipse din Ramada Plaza Craiova , martie 26, 2024, Cezar loan

»Ellipse Epicurean Journey / Cilatoria epicuriana Ellipse” este numele
celel mai recente senzatii gastronomice a societatii selecte in Craiova, odata cu
certificarea de catre Institutul Culinar ,,Disciples Escoffier” a primului meniu
de degustare din restaurantul Ellipse al hotelului Ramada Plaza din ,,orasul
banilor”. Momentan, acesta poate fi accesat doar pe baza de rezervari prealabile
facute cu doua zile inainte, urmand ca ulterior sa fie, eventual, disponibil ,,a la
carte”.

Creat sub bagheta Chef Ciprian Nicolescu si a Chef Roxana Dragnea, meniul isi
meritd denumirea de epicurian (exploreaza placeri rafinate, spirituale, bucurand
deopotriva papilele, ochiul si mintea) si cuprinde un parcurs gustativ de 7
farfurii, format dintr-un amuse bouche, un pre-starter, un starter, un fel cu peste,
un risotto, un fel principal cu carne de berbecut si un desert — fiecare, insotit de
vinul special asortat de catre somelierul locatiei.
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(Fotografii de Eduard

Capatini)

Meniul la adresa https://vinul.ro/orasul-banilor-are-primul-meniu-certificat-
disciples-escoffier-la-restaurantul-ellipse-din-ramada-plaza-craiova.html

Meniul degustativ de la Ellipse este al treilea acreditat de catre ,,Disciples
Escoffier” in tara noastra si se dovedeste a fi la Tnaltimea unui standard
profesional pe care nu multi dintre noi, ,,cei obisnuiti”, il putem accesa in mod
obisnuit (as spune ca nici multi dintre cei care profeseaza aceasta ocupatie in
Romania nu au acces la o astfel de pregatire si viziune). Construit in
conformitate cu asteptarile unui public international (care pune pret in special
pe retetele si tehnicile de preparare si prezentare ale bucatariei franceze
moderne — na), meniul foloseste cat se poate de multe ingrediente locale,
otrivit Chef Ciprian Nicolescu, si include 5 vinuri locale, din cele 7 in total.

Dincolo de experienta gustativa a meniului de la Ellipse Craiova, ag vrea sa
salut aici viziunea managementului de la complexul hotelier Ramada Plaza, care
a Inteles sd joace si cartea gastronomiei de recunoastere internationala pentru a-
si completa reputatia proprie, stabilind in acelasi timp un nou standard si o noua
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atractie pentru publicul din localitate dar si pentru orice turist roman ori strain
care viziteaza Craiova. Personal, mi-as dori ca pe viitor asemenea initiative sa
vizeze cat mai aprofundat si resursa numita ,,gastronomie regionald autohtona
de traditie”, pe care sunt convins ca ar aprecia-o multi, daca ar intalni-o pusa in
valoare la un asemenea nivel. O capitald economica si culturald a Olteniei, cum
este Craiova, nu doar merita, ci si are nevoie sa functioneze ca o vitrind a
spiritului local autentic pus cu eleganta in scena, care poate prezenta atractii
seducatoare deopotrivad pentru localnici si pentru straini.

* * *

NUIT BLANCHE EN PROVENCE 2023 Mas de Cadenet , SEC, ROZE,
LINISTIT, 750ML, 12,5%, CUPAJ, FRANTA
Familia Negrel detine Mas de Cadenet inca din
1813, fiind cea mai veche familie de producatori
de vin din regiunea Proventa, Franta. In
primavara lui 2011, doi dintre proprietarii
domeniului, Maud si Matthieu Negrel, au creat o
noua entitate, "Famille Negrel". Vinurile produse
f— sub acest concept exprima gustul personal al
familiei, dar si varietatea si nuantele terroir-urilor
| din Proventa. Familia Negrel sustine si aplica
principiile agriculturii ecologice, proprietatea
: producand 70% vin roze, 20% rosu si 10% vinuri
NUIT BLA! albe din soiuri de struguri ca Grenache, Syrah,
EN PROVEN Cinsault, Cabernet-Sauvignon si Vermentino.
' Vinul de astazi, Nuit Blanche en Provence 2023,
este un vin roze de baut toatd noaptea, asa cum ii
spune si numele, obtinut din Grenache si Cinsualt.
Racoritor, sec, cu arome fructate, dar si cu ceva
tente delicate de flori, vinul se dezvaluie elegant si
cu o prospetime savuroasa pe final.

\, Degustati-1 1a o temperatura de 8-10 grade Celsius,
S ca atare sau alaturi de aperitive.
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Schimbairile climatice vor modifica geografia vinului , Wall-Street, 26

Martie 2024 |

Viitorul apartine oare vinurilor
engleze? Pe fondul schimbarilor climatice, anumite regiuni viticole
traditionale ale lumii ar putea sa nu mai poata produce vin in mod rentabil,
in timp ce altele amplasate mai la nord ar putea sa se lanseze in aceasta
activitate, arata un studiu citat de AFP, preluat de Agerpres.

"Schimbarile climatice modifica geografia vinului. Vor exista castigatori si
pierzatori", concluzioneaza Cornelis van Leeuwen, profesor de viticultura la
Bordeaux Sciences Agro.

Conform unui studiu, publicat Tn revista Nature Reviews Earth & Environment,
intre 49% si 70% din actualele regiuni producatoare de vin ar putea sa se
confrunte cu un risc "substantial" de pierdere a aptitudinii de a produce vin in
mod rentabil, daca temperaturile globale vor creste cu mai mult de 2 grade
Celsius pana la finele acestui secol.

"Putem intotdeauna sa facem vin aproape peste tot (si facem acest lucru in
climate tropicale, in Tahiti, in India) dar aici vorbim de a face vin de calitate si
in condifii economice rentabile", a explicat Cornelis van Leeuwen.

In sens invers, intre 11% si 25% din regiunile unde viile sunt deja implantate ar
putea vedea cum productia lor se amelioreaza si noi regiuni viticole ar putea
aparea la latitudini si altitudini mai ridicate. De exemplu, in sudul Marii Britanii
unde cultura vitei de vie este astazi intr-un stadiu embrionar.

La fel ca si in alte domenii, nivelul incalzirii globale va determina datele
problemei. Daca va ramane mai mica de 2 grade Celsius la nivel mondial,
majoritatea regiunilor producétoare din Europa isi va pastra aptitudinea de a
produce, dar cu pretul unor masuri de adaptare. In schimb, "in cele mai severe
scenarii de incalzire globala, majoritatea regiunilor mediteraneene ar putea
deveni inadaptate climatic la productia viticola", concluzioneaza autorii
studiului.

Aproximativ 90% din regiunile viticole traditionale din zonele costiere sau de
campie din Spania, Italia si Grecia ar fi astfel amenintate de disparitie pana la
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finele acestui secol. In alte parti ale lumii, sudul Californiei risca o soarta
similara.

Anumite regiuni producatoare vor fi nevoite sa se adapteze, de exemplu prin
recurgerea la soiuri care suportd mai bine temperaturile ridicate si seceta,
precum Carignan, Grenache si Mourvedre (pentru vinurile rosii) sau Chenin si
Xynesteri (pentru vinurile albe).

"Tragem un semnal de alarma fata de recursul la irigare: este o inadaptare. Viile
irigate sunt mai vulnerabile la seceta daca apa lipseste. Apa este o resursa
limitata si este o nebunie sa o directionam spre vie, care se poate acomoda
foarte bine la o cultura uscata", subliniaza Cornelis van Leeuwen.

* * *

Ce mancau bucurestenii in postul din anul 1869: melci, stridii, halva cu
miros de trandafir, nuga si unt-de-lemn de Toscana, Mariana lancu ,
26.03.2024

Tn secolul al XIX-lea, magazinele de profil din Bucuresti se aprovizionau cu
delicatese din toata Europa, pentru ca oamenii sa treaca mai usor peste
post.

Bucurestii de altadata FOTOGRAF Charles Doussault din colectia
ImagoRomaniae
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Institutul de Studii Sud-Est Europene a postat pe pagina de Facebook o pagina
din ziarele vremii in care un magazin de profil anunta ca a primit o mare
varietate de produse de post.

Conform anuntului publicitar, aflim ca de la magazinul Filianu&lonescu de pe
Strada germana se puteau cumpara o seama de produse de lux. Printre altele,
magazinul avea ,,stridii proaspete de Malta”, ,,melci mari de Transilvania”,
,halva de Adrianopol cu miros de vanilie, trandafir si bergamet”, nuga de
Napoli, ,,anghinare, conservate in cutii si uscate cu ocaua”, homar si stridii,
,unt-de-lemn de Toscana in tinichele si cu ocaua, de Provance si grecesc, de o
calitate superioara”.

Tot de pe rafturile magazinului se puteau cumpara, ,,curmale barbarine pe
ramura lor in buchete si cu ocaua”, ,,struguri de Malaga imperiali”, ,,prune de
Bordeaux 1n zahar de struguri”, ,,smochine de Smirna” si ,,portocale de
Mesina”.Sursa: Romanuli, 9 martie 1869.

Splendoarea diminetilor din Apuseni, in imagini. Cum arata taramul de
piatra si de aur al motilor, Daniel Guta , 25.03.2024

Marius Turc, un fotograf din judetul Hunedoara, a surprins in imagini
asezarile din Muntii Apuseni, la primele ore ale diminetii, cand soarele
trezeste la viata satele cufundate sub norii adanci.

; ; Muntii Apuseni.
Dumesti. Foto: Marius Turc.
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Aflati in inima Transilvaniei, Muntii Apuseni (foto - Marius Turc) ofera
calatorilor nenumarate motive de satisfactie in fata frumusetilor lor.

Se Intind pe aproape 20.000 de kilometri patrati, peste judetele Arad, Bihor,
Cluj, Alba si Hunedoara, iar in centrul acestui tinut se gasesc asezarile
patriarhale ale motilor — oameni ai muntelui si ai padurii despre care se spune ca
ar fi una dintre cele mai vechi populatii de pe teritoriul Romaniei.

Tinuturile din Apuseni sunt accidentate si mai putin prielnice pentru agriculturad
si pentru cresterea animalelor, iar padurile au reprezentat dintotdeauna marea
bogitie a regiunii. In subsolul muntilor, aurul, argintul, cuprul si alte metale
pretioase si rare fac din Apuseni regiunea cea mai bogata in resurse minerale
din Romania.

,De felul cum s-au asezat motii in Muntii Apuseni, deveniti legendara lor tara,
cel care o cerceteazd pot avea o imagine dura si de o arhaica frumusete, daca in
maruntaiele acestor munti vor patrunde cateva sute de metri, pana la straturile
de aur. Doua lucruri sunt pretioase in Muntii Apuseni si le-au adus faima:
oamenii s1 aurul. Sunt in tara noastra munti mai Inalti si de o frumusete
grandioasa, dar le lipsesc pe dinduntru filoanele de aur, iar pe dinafard asezarile
permanente de oameni, sub toate consecintele stancii si ale anotimpurilor
vrajmase. Numai in acesti munti oamenii sunt legati pe viata si pe moarte de
stanca nefertild: sate crescute pe suprafata aridd a unui granit captusit cu aur”,
scria publicistul Geo Bogza, in volumul ,,Tari de piatra, de foc si de pamant”.

Diversitatea peisajelor si numeroasele monumente ale naturii din Muntii
Apuseni i-au facut tot mai populari ca atractii turistice. O serie de imagini
publicate pe pagina sa de Facebook de fotograful Marius Turc, din municipiul
Brad, Hunedoara, arata cat de spectaculoasa este aceasta regiune.

Drumuri in Muntii Apuseni

Marius Turc a realizat fotografiile dimineata, cand primele raze ale soarelui
incep sd Imbratiseze ,,plapuma” de nori asternuta peste vaile Apusenilor, gasind
contrastul intre lumina blanda a soarelui si tonurile mai reci ale naturii si
asezdrilor de munte.

Prin relieful lor, Muntii Apuseni ofera la tot pasul locuri atractive pentru
amatorii de fotografii.

,Fara a atinge inaltimile semete care dau frumusetea Muntilor Fagaras, Piatra
Craiului sau Rodnei, Muntii Apuseni dezvaluie turistilor frumuseti nebanuite,
de cu totul altd natura. Nicaieri in ceilalti munti nu gasesti o imbinare mai
armonioasa Inter linia domoala a plaiurilor si verticalitatea rupturilor, nicaieri
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nu gasesti o asemenea concentrare de fenomene naturale si monumente ale
naturii, nicaieri omul nu gi-a legat asa de organic viata de munte, incadrandu-se
in peisajul natural”, ardtau autorii ghidului turistic ,,Munti Apuseni”, editat de
Oficiul national de Turism ,,Carpati”, in anii ’80.

Imaginile la adresa https://adevarul.ro/stiri-locale/hunedoara/splendoarea-
diminetilor-din-apuseni-in-imagini-2349930.html#gal=TJXov-
xh18&gal i=10&gal fs=0

Muntii Apuseni sunt strabatuti de o retea densa de drumuri, care se strecoara de-
a lungul vailor unor rauri ca Ariesul sau Crisurile sau ,,incaleca” pe crestele
unde motii si-au cladit asezari izolate.

Una din ,,magistralele” muntilor este drumul national care i1 traverseaz in
directia Est — Vest, intre Turda si Beius, coborand apoi spre municipiul Brad si
muntii Metaliferi (video - comuna Bulzestii de Sus din Muntii Apuseni)

A doua cale de intrare in inima Apusenilor este pe directia Nord — Sud, pornind
din Huedin, continuand apoi pe valea Ariesului in tara motilor, la Campeni si
Abrud, si coborand tot spre Brad, in valea Crisului Alb, pe la poalele Muntelui
Vulcan, dintre judetele Hunedoara si Alba.
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https://adevarul.ro/stiri-locale/hunedoara/splendoarea-diminetilor-din-apuseni-in-imagini-2349930.html#gal=TJXov-xh18&gal_i=10&gal_fs=0
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https://adevarul.ro/stiri-locale/hunedoara/muntii-cu-bulgari-de-aur-de-vazut-in-romania-2309870.html
https://adevarul.ro/stiri-locale/hunedoara/muntii-cu-bulgari-de-aur-de-vazut-in-romania-2309870.html
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